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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 16 giugno 2010. 


Decima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL CAPO DIPARTIMENTO 
DELLE POLITICHE COMPETITIVE DEL MONDO RURALE E DELLA QUALITÀ 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 della Gazzetta Ufficiale 
n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi alle revisioni 
degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2010, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 del 21 dicembre 
1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali aggiornati dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad eccezio- 
ne di quelli delle regioni Abruzzo, Calabria, Campania, Friuli-Venezia Giulia, Liguria, Lombardia, Marche, Molise, 
Piemonte, Sicilia, Toscana, Umbria, Valle d’ Aosta, e delle province autonome di Bolzano e di Trento, che non hanno 
ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il decreto ministeriale 5 giugno 2009; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registrazione 
ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992 così come abrogato e sostituito dal rego- 
lamento (CE) n. 510/06 del Consiglio del 20 marzo 2006; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della decima revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350 citato in epigrafe, si prov- 
vede alla pubblicazione della decima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradizionali 
delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato elenco, articolato su base regionale e provinciale, costituisce parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 16 giugno 2010 


Il capo Dipartimento: NEZZO 
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REGIONE ABRUZZO 
|____Tipologa __|N°| ______ Prodotto ___' 


Gee rr Stt® [1 l'enterba o cianterva “© 
liquori 1 |centerbao cianterba 

liquore a base di gentiana lutea |., amaro di 
IG genziana, digestivo di genziana 
|__| 3 ]lquoreallozaferan € _____ | 


[___________][4 [mosto cotto 
[TS fponce, punce, punk 
E 
eo =a 


ratafia - rattafia 


6 | 
vino cotto - vin cuott - vin cott 
esi 


i | 
n I 
preparazione annoia 
i | 9 arostcin _______________________________ | 
|__| 10]|capraallaneretese ________ | 
|__| 11]|coppaditestalacopa_____| 
|__| 12]guancialeamaticiano €____| 
|__| 13]lonza,capelomme —___________ | 
I | 14 |micischia, vilischia, vicicchia, mucischia 
|__| 15 [mortadelladicampotosto, coglionidimulo __| 
| |16|nujeteamae _____________ | 
|__| 17]porchettaabruzzese ________ || 
i | 18 |prosciuttele ___________________ | 
salame abruzzese, salame nostrano, salame 
|_—1|t0 [ergiangie seemewediionle,cleme ico | 
i | 20|salameagila ___ _________|\ 
|__| 21 |salamelledifegatoalvinocotto ________ _|î 
|__| 22|salsicciadifegato _______________ | 
|__| 23 |salsicciadifegatoconmiele _______ | 
|__| 24 |salsicciadimaialesottoio ________| 
|__| 25 |salsicciottodipennapiedimonte _______ | 


E e 

26 |sauccicciott 

I Ver elet ee | 
27 {salame aquila 


|__| 28 [tacchino alla canzanese 
|__| 29 ltacchino alla neretese 
|__| 30 [ventricina teramana 


ventricina vastese, del vastese, vescica, 
31 |ventricina di guilmi, muletta 
cacio di vacca bianca, caciotta di vacca 


|__| 33 lcaciocavallo abruzzese 
|__| 34 [caciofiore aquilano 


caciotta vaccina frentana, formaggio di vacca, 
35 [casce d' vacc 


|__| 36 [caprino abruzzese, formaggicapriniabruzzesi | 
|__| 37 [formaggiericottadistazzo | 
|__| 38 [giuncatavaccinaabruzzese sprisciocca____| 
|__| 39 [giuncatellaabruzzese _______| 
|__| 40 fincanestratodicastelIdelmone ____ | 
|__| 41 [pecorinodabuzzo _____________ 
|__| |pecorinodiai __________ | 
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ecorino di farindola 


I _ %y | 44 [pecorino marcetto, cacio marcetto 
|__| 45 |scamorzaabruzzese 

grassi (burro, margarina, oli) olio agrumato, olio agli agrumi, agrumolio 

| xl 47 |olio extra vergine di oliva delle valli aquilane 


prodotti vegetali allo stato 
naturale o trasformati 48 |aglio rosso di sulmona 
|__| 49 [agrumidellacostadeitrabocchi 


carciofo del vastese 


i conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di 

54 |pomodoro) 

cotognata e marmellata di mela cotogna 
______{|56]fagioliaoio ______________ | 
|__| 57]|fagoiappne 6 ___ | 
|__| 58]farodabuzzo __________ 
|__{|59 flenticchiedis.stefanodisessano | 
|__| 60 |librettodifichiseech 6 _____ _| 
|__| 61 [mandoredinavell lmmal _____ | 
|__| 62 [marmellatad'uva, scrucchiata, sclucchiata ____| 
|__________{|63 [marronedivallecastelana_}__________ | 
|__| 64 [meladellavalledelgiovenco ___________ | 
|__| 65 foliveintosso oliven'dosse, oliveinsalamoia__| 


patata di montagna del medio sangro, patana 
muntagnola 


|__| 67 |patatedeglialtipianid'abruzzo || 

Cale | 
diavolicchio, lazzaretto, lu piccant, l'amaro 

| 69 [peperone rosso dialino_________ | 


peperone secco dolce, saracone, bastardone 
70 |farfullone 


TREE li]®!£e 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, della 
pasticceria e della confetteria bocconotti di castel frentano 


cicerchiata 

|__| 79 |confettodisumonva ____________ | 
|__| 80 [croccantedimandorle, croccantedinatale | 
{81 cumbriziun,lesbatute ______ _| 
|__| 82fiadonedle _______________ | 
|_____________{|88fiadone salato ________________ | 
o |84]lasvivitela _______ | 
________|85|linguedisucera _______ | 
|__| 86 [maccheroniallachitara _____________ || 
|__________{87 [maccheroniallamolinara, allamugnaa | 
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|__| 88 [maccheroniconlecepe ________| 
| 89 ndurciulune __________ 
|__| 90 [pagnottedafomodisantagate | 
| 91 [panecappeli _________ 
|__| 92 [panecasarecciovaquiano _____________| 
|__| 93 [paneconlepatate ______| 
|__| 94 [panedisolina pagnottedisoln _________| 
|__| 95 [panenobilediguardiagrele ______| 
[96 parozzo ____________ 
_______________|97 [pasticcidirapino ___________| 
| 98 pepateli ___________________ 
|__| 99 [pizzaconlesfrigole zuffieit________ 
_______________|100pizzadicremaericotta _____________| 
I KU :TT""F_W__iIiYWbnnmn!n%%fî 
__________|102pizzadiricotte _______ 
_______________|103pizzadolcetradizonle ______| 
_______|104fpizzarusticadoiee 
_____________|105pizzarusticasalata _____________ 


pizza scime, pizza scive, pizza ascima, pizza 
azzima 
pizzelle 
108 [ravioli dolci di ricotta 
i  |to9frimpzza ______________________ | 
|________|110|sagneapezze,tacconelle ______________ _| 
\_____|111]sassid'abruzzo mandorle atterrate_____ | 
\_______|112]|scrippelle, scrippelleteamane _______ | 
|______|113]serpentone,lusrerpenone _______ | 
|__________|114]sfogliatelladilama, sfuiatll ________| 
i — |tiS]sgaiozi _____________________________ |I 
|__| 116]|sisedelle monachediguardiagrele, tre monti | 
i —— |tilspumin_c 6 __________ || 
_________________|t18]torcinell,turcini ____________________ | 
|____|119ftoronediguardiagrele _____ | 
|\__|120]torroneteneroalcioccolatoaquilanonurzia___| 
\___|121]torroneteneroalcioccolatodisulmona__| 
\__________|122|uccelletti lìcellit celipieni _______| 
|____________|123|zeppoledis. giuseppe ___________ | 
e V/ eb >ÒJISÌ)Ì)]SI)M 


______|125]lacoratelladagnele ________| 
______ |126llafracchaa ____________ 
______|127]latiella ciabbote _________ 
|_________|128{lecordedechoche ________ 


mazzarelle alla teramana 


asta fatta in casa al ragù di papera 

pecora alla callara, pecora alla cottora, pecora al 

caldaro 
o |isS]pizzeefioie ______________________ | 
|________________|136|sagneapezzeecicerche ________ 
|__|137taijarilefasciuleecoteche ___________ |’ 
| |138]jtippaalapeonese ________| 
| |1s9tippateamaa ___________ | 
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preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 140 |scapece 


prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) lattacciolo, latteruolo, latteruola 


RE miele d'abruzzo, millefiori, sulla, lupinelle, 

142 |girasole, santoreggia, acacia 

E lele 
143 |abruzzese 
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REGIONE BASILICATA 
Tipolega_ [N ]Predeto ___ 


bevande analcoliche, distillati e liquori liquore al sambuco di chiaromonte 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
agnello delle dolomiti lucane 


GRONASLQOLNDUIDSWN 


‘ormaggi 


preparazione 


da aaa 
ODONOD 


NNNN 
WN-+ 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 29 |fagiolo di muro lucano 


__________________|30]fagiolodisangaudioso 
______________|31 fagiolozeminlle 
| {xx} 32 [farina di germana "iermana" 

| {| 33 |farinadigranone "quarantino" 
_______|34]farinadimischgio __________ 


lampascioni 


lenticchia di potenza 


|_____________{|40|olivadafomodiferrandina 
i |41]olivenereseeche ________ 
|__| 42 |patatarossaditerranovadelpollno | 
i |43 [peperonicruschi_ ___________ 
| xx 44 [pomodoro secco "cietta'icale di tolve" 

\_____ |45|pomodorisottoio 
| 46]rafan _______________ 
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TT L:4/.WPIIWU EqJiiii’ieoev| 
( ||  _____ $; 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria biscotto a otto di latronico 


_____|50]calzonidiceei 
(| 51|carehole 
52 [cicerate __________ 
___________|58]gelatinadolcedimaale 
______________|54 |gugliacciodisancostantino albanese _ 
(| 55 [lastrazzate 
| S86|migiacio 
(| 57|mostaccioi 
_______________|58 [panedigermanaiermana" 

_________________|59 |picciddatcasteluccese ______ 
______________|60]|pizzaconicingolidimaiale 


pizza rustica (cazzola, scarcedda, 
61 |cuzzola) 


| |62 |polentadinemoi _ 
\___________________|63 |raskatielldilegumidifardela_____ 
(I  — — | 64]ravioi _____________ 
o  |65frosacatara_ € €_______ 
______|66]sanguinaecio —_ ____ 
{67 |shtridhla 

| {68 [timpallo rustico del pollino 


ù zuzumagliu 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) miele lucano (r'miel) 


_______________|72 |ticottaforte 
|__| 783 lricottasalata 


Serie generale - n. 154 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


REGIONE CALABRIA 


|_____Tipoega ________|N° | ___ Prodotto ___ _| 
I | 2 anice _ _______ 
| 3 ffraglio _____________|| 
| 4 |gassosaalcafèe _______| 
| 5 gassosaallimne____ 
| 6 lquorealaliqiiza _______|I 
| 7T liquorediagrumi(imoniolimeta) __| 
| 8 ]liquoredibegamoto ___________ | 
| 9g lquoredicedo _________ | 
|__| 10 lliquoredifinocchietosevaico ____ | 
I | | a «EI 
|__| 12 |camecaprinacalabese _______ | 
\_________________| 13 |camedimaialenerocalabrese | 
|__| 14 |camedimaialesaata_________ | 
|__| 15 [cameovinacalabese ___ 
|__| 16 [camepodolicacalabese _______\ 
(«| iecoiooi _______________ 
T_T etere dia DT 
| 19 cuain_______________ € 
| 20 |cuata______ 
I | 21 [fitle ____________________________ 
i |22 |gelatinadimaiae ________________| 
T_T guendale TT 
| 24 |ladouladu_ ___________ | 
«| 25 [dia _________________I[ 
I | 26 Indra _____ \ 
«| 2 [muge ___I| 
_ [8 [pancetta DT 
|__| 29 prosciuttocrudodisanlorenzobellizzi | 
|__| 30 [prosciuttodimaialenerocalabese | 
(| 31 [salamecrudodialbidona________ | 
| 32 salatodicotone ________|| 
|__| 33 lsalsicciaconfinocchiettoselvatico, satizza___| 
|__| s4 salsicciadicoetto ______________ | 
| 35 [salsicciapezzete _______| 
i | s6]sazizuinu_ __________ | 
|__| 37 |soppressataaffumicata, supprizzata ‘fumicata | 
|__| 38 [soppressatadidecolatua_____________|! 
I | | _I 
«| 40 |butir_______________ € 
| 4 |caciocavalodicimnà ______ | 
(| 42 |caciocavallopodoie ________\ 
i |43 |caciorieta __________________ | 
| 44 |caciottodicireladipaà | 
| 45 |canestato ________| 
|__| 46 |caprinodellaspromonte _______|| 
| 4 iferciprovla __________\ 
| 48 ffelciate _____| 
\________________| 49 [formaggiocaprinodelalimina_____ || 
i | 50 giincate ________I 
| 51mozzarelasiam ___ 
(| 52 [musulupudell'aspromone _____ 
\___________|58 pecornocrotonese _________ | 
| 54 |pecorinodelmoneporo __________ || 
| 55 |pecornodelpolio _______ | 
| 56 pecornodellaloride ___ | 
I zwzwzwzwzwzwywy__1_1[ I 57 [pecorino della vallata "stilaro allaro" 

| 58pecorinomso ___________ | 
_______ 59 [pecorino pimose 
o  ______{[60]pfoo__ _____________ € 
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oo | rasco 
| strazzatella silana 
grassi (burro,oli) olio extra vergine di oliva "colli di tropea" 
| olio extra vergine di oliva del savuto 

olio extra vergine di oliva della locride 


olio extra vergine di oliva di calabria 


| 65] 
66] 
re _ cc i. 
‘a maritata 
|_68_| 
|_69 | 


amarene sciroppate 

arancia di villa san giuseppe 
asparago selvatico della calabria 
biondo tardivo di trebbisacce 
broccoli di rapa 

cannonata calabrese 

castagne al mosto cotto 


[6 costegne di calebia 
[06 [ceci abbrustoîiî, ca] 
DT edo 
[08 [cedro candio O] 
[TT __ [9 [cicoria selvatica calebiese 
[TT [80 [cicorie selvatiche sottolio 
[81 [cipolline sotto _____€ 
[_ [82 [oiementine della piana di sb] 
[88 [collane di peperoni secchi] 
[84 [confettura di pomodori es] 
[_  [-85 Jooroncine di fichi secchi al mito] 
[86 feroce —_] 
[67 fiegioio dica DO 
[| 86 fagiolo poverello bianco 
[89 fierina di castagne] 
[90 [fichi del cosentino _____]J 
__ _ [9î ffichi d'india di cala] 
[92 fichi essi TT] 
[98 fichi freschi cotîalfom 
[08 ffichi ripieni, fichi cin } TT 
[T_T [95 ffinoechietto selvatico di calabia 
[TT [96 [finocchio diîsola capo rizzuto] 
[07 funghi di gione 1] 
[98 funghi "rosito” 
[99 funghi misti di bosco sotfeio _______]J 
[ TT [100 funghi porcini sani "silo” 
[07 ffunghi porcini sottolio 
[0 funghi rositi sotto DT] 
[_______________ [103 [germogli di pungitopo sottolio, vwuscula sott'olio | 
[04 |insalatata di arance, zalata i puntuali] 
[105 finvoltini dî melanzane] 


SO SÌ mMSMR 


[107 [limoni di rocca imperiale] 
[108 [marmellata diarane _—_] 
[109 [marmellata di bergamo] 
[110 [marmellata di cipolla rossa diropea__] 
[77 [marmellata diclemenine 
[iz [marmellata diimni € 
[113 [marmellata di mandano] 
[14 [marmellata diva] 
[115 [melanzane sottolio] 
[ [116 [mele di montagna (cotogna-cocciaimoncelle) |] 
[17 [miele dif | 
[16 [misi misi afucati amareddi fut 
[119 olive allacale | 
[020 olive in salame DT] 
2 plve nella gea DT] 
[22 [olive nere infomae ______] 
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I  — — — | 

I | 

| 

I | p ifi 

I | p 

I — — | p 

I | p ini 
| 130 [peperoncinisottoi ______________\ 
\_____________|131 peperoncinodispiiga_________|l 
I _______|132 lpeperoncinopiccantecalabrese | 
\__________|133 [peperonerogganese ________|l| 
I — — — is bis{{ 
| 
I | 
le ————_—______ 
I | 
I | 
| 
I | 
«| 
e —————————_—_—_#e’Ò; 


omodori secchi ripieni 


135 

136 |[p 

137 
138 
139 [pomodoro di belmonte 

140 

141 
142 i 
143 
45 


zucchini sott'olio 


salmoriglio, sarmurigghiu 


I | 
[paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, (i 
della pasticceria e della confetteria 144 |‘nzullini 
(I — — — — | i46fanicin 
|__| 146 [biscottiallemandoreealmile ____ | 
I _—|14T [bucconotto _____| 
| 148 [buffeddi _____ | 
i |149 [canoliicamoa ___________ | 
i |150chinlile __________| 
________|151ctognta_______| 
I | 152 [cremareggna c€_____ 
\___________________|153 [crispellesalate, crispeddhe _________| 
\___________________|154 [crispelledolci, crispeddhe ________| 
i |155costnidgao ___________ | 
i |156cudduraci, gti _____ | 
I  — — | isTleupeta _________ 
| tS8]euzupa___________ | 
[_————————  ]169 [dita d'aposioo |] 
\_____________________|160 ffichiricopertialcioccolato _________ _| 
i |161fesebianch_____ | 
(| 162 [freseintegrai __________ _\ 
\_______________|163 [frisealpeperoncino_ e | 
I — — — | ie4lgineti ___________ 
I |165 granita scirobta _________ || 
i |166]estpta _______ | 
I  — — | 167 Iiquiizia _____ 
________________|168lquiriziaalamete _________ || 
169 lliquiriziaallance _ _____\ 
\____________________|170 [morticeddhi fruttialamaroran____ | 
i _ |17mostacili _____________| 
I | 172 |mozzeti ________________ \ 
i ______________|19]nacatole _____________ || 
I  — — | 174 nepitele __________________\ 
\______________|175ossadimoroossaimotu________ | 
\______________|176 [pandispagnadidipignano ____ | 
\________|17]paneamieedicezeto _______ | 
\___________|178panecaserecio ___| 
i________________________|179 [paneconlagiuggulenra ______|\ 
\___________|180panedicastage _____ I 
i |181panedipatae ______|I| 
|__| 182 [panedipellegrina,ipanidipellegina_____| 
I |183 panedisegaledicanlo _______ | 
I _________|184 [pastacolferetto ____________\ 


|_135 | 

|_136 | 

|_137 | 

|_138 | 

|_139 | 

|_140 [trecce difch 
[141 ft 

|_142 | 

|_143 | 

| 
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[7185 [pasta di mandorla al bergamotto _]J 
[186 pasta di mandole ________]J 
[187 pasta 1] 
[188 paste con lo zucche] 
[89 pesa 
[00 petrale pai ______Dq 
[097 pezzo duo 
[102 [pignolata al miele, napitegdhi _______] 
[ [1193 [pignolata con la glassa bianca e al cioccolato |] 
[084 piparele 
—————  — Pespia ——_—_________/ 
[196 pito disan maW —_  q 
[197 pitt mpigia ________]J 
[108 pizza alla reggina, pit a riggiana 
[199 pizza di maggio, pitta di mu] 
[200 [pizzi ccu nei] 
[207 pizzico DD 
[202 fra 
_ [203 sammatne __—_q 
[204 Jsanguinaeio | 
[205 Jscaldatelle, scaldate ] 
[206 scale __—_—_] 
—————— [eorssuta 
[208 sorbetto al bergamo DT] 
[209 [sospiri dimonea___________] 
_ [200 stomatio 
ast 
[a stroncata svn DT] 
_ [33 susumele 
[24 fteglierini e cicii laganelle e cio] 
[36 fteralli bianchi  __________—_—_] 
[36 fel mobi DD 
[7 fierallini si semi dine DT] 
[6 fierallini aî semi di finocchio] 
[21 fterallini al peperoncino  ___________ 
[220 [tartine di sanguinaccio, tratini sanguinacciu_] 
[E fiertuio dipizo 
[222 fioroni OT 
[ [223 fiorrone a poglia con mandorle, turuni __] 
[224 [torrone di arachidi con zucche] 
[TT [235 [torrone gelato, tumuni gelatu 
[286 tue —_T 
SI 274 
[228 |zeppole, 2zippulli san gus] 
© 
[__________ [250 [fitele di fiori di zucca, scudi] 


maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i 
231 |casa cu sugu i capra 


\____________|232 [melanzaneripiene, mulingiani chni____| 
\______________|233 [pancotto, brodopieno panicuotu__| 
I |234 |pamigae _____________ | 
\___________|235 peperonataallacalabrese, ‘nzimbatò____| 
\_______________|236 [polpette dimelanzana, purpettii mulingiana___| 
\______________|237 |pomodoriripieni, pummaroro chni___| 
__________________|238 lrisodimagro granumariw urisumaru | 
I | 
(I | 
I | 


239 

240 |u 
[preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche 
particolari di allevamento degli stessi 241 
| |242 |acciughesalate 
[TT 243 Jaguglie, costardelle fitte 
[________ T244 alici salate 


PA acciughe marinate 
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—_ <TR eee 
[_ 246 |alicisottelio ______——_  q 
[247 bottarga dito ______—__q] 
[TT [248 frittelle di neonata, cicirella, fitelle di nannata | 
[248 [involtini di pesce spada 
(250 involtini di spatola, voltini i spatuia 
[251 [pesce sciabole, vela, spatola 
[______ [252 [pesce spada alla ghiotta, pisci spada a gghiotta | 
[__________________ [253 [pesce spada arrosto con i sarmoriglie, pisci__| 
[254 [resamaim | 
—__ (255 [sarde sele 


|__| 288 [stocafisso, stoccoalla ghiotta 
\___________|259 [stoccodimammole _______1I 
|__| 260 ltonnosottolio, pesantono sottolio 
|___________|261 tortieradialici 
(o oi — 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero caseari EDEN 
di vario tipo escluso il burro) 262 |miele di arancio calabrese 

\____________________|263 [mieledicastagnocalabrese _______ | 
I____________|264 [mieledicorbezzolo ________\ 
\_______________________|265 [mieledieucaliptuscalabrese | 
[1266 [miele di melata di abete calabrese 
\_______________|267 |mieledisulacalabese ________ | 
i |26]ieta________| 
| 269 |ricottaaffumiata ____________\ 
\__________________|270 rcottadicapraafumieata______ | 
_—————  T@1 fricotta dipeso 
o |272]rcottonesalao _________1| 
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REGIONE CAMPANIA 
O | |  — — —«} +» 
| Tipologa | N° | Prodotto _______ 
I | 2 Ifregoino _______ 
| 3 liquorealtatuftonro  _________ 
i | 4 liquoreconceto _ __________ 
| 5 liquorecremadiimone ___________ 
| 6 liquorediamaene ________ 
|__| 7 liquoredicastagnedimontela ________ 
|__| 8 liquoredigelsersse ____________ 
|__| 9 lliquoredilimonecostadamai 
|__| 10 liquoredilimonedisoreto _ _______ 
| 11 [iquoredimite 
| 12 liquorefinoccheto _________ 
| 13 liquorenanassino ___________ 
I — — | foce cc 6€6___I 
|__| 15 [sciroppodiaranciabinda __ ________ 
| 16 [sidrodimelalimoncele _____________ 


EemTZ[)NMSAAAÀÀ!'ÎMÀMPMP®)n""lMl]NN%N.NnNN.%.e%nnnnNNNNNNNE.EE 
e e e 
preparazione 17 |ammugliatielli 

|__| 18 Jbracioladicapradisano _______________ | 
|__| 19 |busecchiamammelladivacca buseccha_______ | 
| 20 capire | | — «_____________ | 
[| 21 fcapicollodiricigiao ______ | 
[| 22 [camebufainva o_o o o o o «a © ___ I 
|__| 23 [camedisuinodirazzacasetanma________' 
|__| 24 |cameovinadilaticauda _________ 
| 25 Jeervellatine  _____________ | 
| 26 feiceoli —  __ _______I 
|__| 27 |conigliodifossodell'isoladischia_______________ | 
|__| 28 [fegatoconiazepa | 
|__| 29 ffilettodivairanopatenora____________ | 
|__| 30 [filettonedivairanopatenra________________ | 
| 31 [fioccodiproseiutto ___________ | 
| 382 fee I 
[| 33 Igelatinadimaale ________ | 
[| 34 mozzarielo@OO_________ | 
[| 35 [nnogladimaale ________________ | 
|__| 36 |nzogna-sugnanellavescica nzognanellavescica____| 
|__| 37 [pancettaarotolata _________________ | 
| 38 [pancettatesa  ______________ | 
|__| 39 |prosciuttodicasaleto  ____ | 
[| 40 fprosciuttodimote __________________ 
[| 41 prosciuttodipietraroa  _____________ I 
[| 42 |salamenapoi —____o_o__o__o__o__o__o_o«c__î 
[| 43 [salamedimugnano___________ || 
I — — | 44 [salsiecia  ____________| 
|__| 45 |salsicciaaffumiata_______________ | 
|__| 46 |salsiciadipoimone_ __________________ | 
|__| 47 salsiciasotosugnva____________ | 
|__| 48 |salsicciasottosugnadivairanopatenra__ | 
| 49 samurchio©@O || 
[| 80 fsfrionzia | | —« —_ __________ | 
|__| 51 [soppressatacilentanaedelvallodidano ______ 
|__| 52 |soppressatadelsamio _ ___ | 
|__| 53 |soppressatadigioicieto _ ____ 1 
|__| 54 |soppressatadiricigiimo ______ 
[| 55 [soppressataipina O O | 
|__| 56 [zuppadisoffitto|©« 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


\—_ ra __ _rreYw eÎ© e—ereoo_o _yo_y_ 1 | ii  /*É/iiji 
\_______________| 58 [bocconcinialapannadibufalea ____________ì 
\__________________| 59 [burrnieburrtadibufale __ _ ________ 
\_________________| 60 |caciocavalloaffumieato __ _____\ 
\_________________| 61 |caciocavallodibufale __  ________ 
\_____________| 62 |caciocavallodicastefraco ______ 
i_________________| 63 |caciocavalloirpinodigeote __________ 
| 64 [caciocavallopodoie ________________\ 
\____________| 65 |cacioricottacaprinodelcieto _ _ _______ 
|__| 66 [caciottadicapradeimontilatai 
\____________| 67 |caciottinacanestratadisoreto _ _____\ 
i | 68 [casoconzato ___________ 
| 69 [casoperutoemarzoiio ___________ 
\_____| 70 |casuforedistatigliano cacioforte, casofote _____| 
I | 71 ffiordiete _______ 
\__________________| 72 |formaggiocaprinodelcieto _ _ ____ 
I | 78 fiuncate ___________ 
I — — | 14 [mantea ________\ 
| 75 |mantecadelcileto _______ 
| 76 |mozzarellanellamorele ______________ 
| TT |pecorinodelmonemazao ______________ 
| 78 |pecorinodibagnolese ______ 
| 79 [pecorinodicarmasciano ______ 
\_______________| 80 [pecorinodilateauda ________________ 
\_________________| 81 [pecorinofrescoestaginto _____\ 
| 82 |pecorinosalapese _________ 
| 83 |provolaaffumicata _________ 
i__________________| 84 |provolaaffumicatadibufale ______________ 
I — | 85 friavulle 
I — — | 86 [scamoza __________\ 
| 87 |scamorzadibufale ________________ 
i | 88 [scamosciata ______________ 
i | 89 Istracciate ________ì 
I | 90 ftreecie __\ 
hc = _—iu rl... 
|__| 92 olio extraverginediolivasannio caudinotelesno__| 
|__| 98 [olio extraverginedioliva sannio colline beneventane_____ 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 94 [aglio dell'ufita 


|__| 95 lalbicoccavesuiaa 
|__| 96 [amareneappassitedeicollidis pietro 
i | 97 laranciadipagan ”  _________ 
| 98 laranciadisorento _ _________ 
|__| 99 [broccolodelvallodidan  _________ 
\____} 100 |broccolofrarellodinapoli farei ____________ 
\__________| 101 [caldarosteinsciroppoerum________________ 
i | 102 Jeappela ____________ 
| 103 cariofobano  _____________ 
|__| 104 [carcioftocapuanelea _  __________ 
|__| 105 [carciofodicastelammare _ ___________ 
|__| 106 [carciofodimonoo 
\___________} 107 [carciofodipietelein 6 € _____ 
\_______________| 108 [carciofodiprocéide _______________ 
|__| 109 |carciofopignatella, carciofo rosso, carciofolla pascaiola___ 
I | to cardo _ _________ 
i | 111 carentin < —_ __________ 
i | 112 earosele  ____________ 
|__| 113 [castagnadelmontefato _____ 
|__| 114 [castagnadelpete _____________________ 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


— 75 estagna diamo 
[196 [cestagna disein_ ___ DD 
[117 [castagna paceta______________—_ 
[118 [castagna tempestiva del vulcano di roccamonfina 
[| 119 [castagne infomate, castagne nome 
[| 120 [cestagne moscie, fe _____ 
[21 [cavolfiore gigante dina 
[022 [ceoe dicicerae 
[023 [ciamboteà __——_ 
[| 24 [cicci disantaluda 
[________  ]125 [cicoria selva ______________ 
[26 [cicoria verde dini _________ 
[127 [oliegie detmoente______ 
[128 [oliegia dela reo 
[129 [oiiegia di bracigiaao 
[130 [olliegia disan_  ____——____ 
[81 [oiiegia maia 
[__—_ ]182 [oiiegia mela 
[133 Joiiegia s. pasquale 
[34 (cipolla bianca di pompei 
[135 [cipolla ramata di montoo 
[36 fiegiolidi volturera pine 
[037 fiegioltiedai 
[138 ffagioliquaranin 
[________________ ]139 ffagiolitabacchini__________—€ 
[_________________ ]140 ffagioloaformela___________—_ 
__ T@f fiegiolo dell'eco DD 
[#2 fiegiolo di contiene _____________— 
[_________— [143 ffegiolo di vile 
[44 fagiolo striato del vallo dida _________ 
[______________ ]145 ffagiolo tondino bianco del vallo di diino________ 
__—_ ]146 ffevedimilisla ______ 
[147 ffichissochi con miele ______ 
[148 fico dis. mango 
[149 fico vendemmia, natale 
[50 finocchio bianco paleton 
[557 finocchio disam__________—_—___— 
[82 ffragolina degli albumi e dell'alto sele, raulela____ 
[183 [fungo porcino del vulcano di roccamonfna______ 
[| 164 (giallona disanm _____ 
[55 |keki vainiglia napoletano DD 
[56 fienticchia di valle agricola 
[157 [imone di prosida 
[________———__ ]158 |iupino gigante di varan____ 
[| 159 mais spiga bianca, spogna biana__________ 
[| 160 [marrone dis. erisin_@ ____ 
[61 marone dissi 
————  — [062 marzelim ——_ O 
SS £ E 
[_——— T64 [mela bianca di grottolelia, mela renetta champagne 
[______———__  ]165 [mela capodiciusio _____ 
[__—__  ]166 mela chianea_________________—_ 
[_______  ]167 [mela chioheda € 
[__—_ ]168 [melalimonela____ __—€— 
[169 mela imonceln _ 
[170 [mela san giova ____________—_—_—_— 
Ti [mela sergente 
[|a [melatublievw 
———  ]173 mela zie 
[74 [melanzana cima divi 
[1 175 |melone di altevila______ 
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| 176 [melonenapoletao ____________ 
| 177 |nocciolacamponica____________ 
\__________________|178 [noccioladis.giovami € _______ 
| 179 [nocciolamortarle ______________ 
\_________________| 180 [nocciolaricciaditalanice ____________ 
| 181 nocedisoreto ____________\ 
| 182 [nocemaiza _________\ 
| 183 [nocesanmatino ___________ 
| 184 folivacaiazzaea _  ___________ 
| 185 folivamasciate _____________ 
|__| 186 [olivepisciottaneschiacciatesottdi __________ 
i | 187 [papaccele  _________\ 
IAT 
| 189 [patatanovelle _________\ 
\___| 190 |peperoncinofrariello napoletano, puparuoli friarieli ____ 
\____________________| 191 [peperonciniripienialtoono _ _ ______\ 
\_______________| 192 [peperonciniverdiodifiume _________\ 
\_________________| 193 [peperonepapaccella, papaccelleriecie _ 
\__________________| 194 [peperoniquaglietai _______________ 
| 195 [peradetrosaio _____________ 
| 196 [peramastantuono ______ 
i | 197 [perapenmnate _________ 
| 198 [perasantama ______________\ 
i | 199 fperasobta _ ___________\ 
\________________| 200 [peraspadonadisalemo _________ 
i | 201 fperaspine __ __________ 
| 202 [percocacolpizo ____________\ 
| 203 [percocaputeolaa___________ 
i | 204 [percocaterzaoa _ __________ 
(| 205 [pescabellelladimeito ______________ 
\__________________| 206 [pescabiancanapoletana_____ 
i | 207 fpesehiele _ __________ 
| 208 fpiselicometi ____________ 
\_______________| 209 |pomodorisecchisottlio _____________ 
i_________|210 [pomodorinocampano _______ 
i__________|211 [pomodorinocorbaino _________ 
| 212 [pomodorinovesuvian_ 
\____________|218 [pomodorodisoreto _______\ 
| 214 [pomodorospunielo _______________ 
\________________|215 fprugnacoglipieeui ________________ 
I | 246 fissile ________ 
i | 217 jseragoa _____ 
|__| 218 [scarolabiancaricciascianm________ 
I — — | 2f9]speuta _ ________] 
| 220 |susinabotaamuo ______________\ 
| 221 |susinamamuegsa____________\ 
| 222 |susinapappaeone6€____ 
i | 223 [susinvapazza ____ 
| 224 |susinascaratona _________ 
I | 225 [susinvatucona _ _______________ 
|__| 226 [tartufodicoliImo 
|__| 227 |tartufonerodibagnolipino ____________\ 
|__| 228 torzella cavologreco,torzarecie _ _____\ 
| 229 |uwacatalanse ___________ 
| 230 fuvacomicella _____________\ 
\________________| 231 [zuccalungadinapoli cocuzzazuccaina______ 
(| 282 [zuccanapoletanae6 ________ 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 233 |babà 


|__| 234 |biscottialmiele 
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|__| 235 [biscottidicastellammae ____________ 
|__| 236 |biscottodigranointegale ______ 
|__| 287 [biscottodiganone _ __________ 
i | 288 [ealzoneeli  —  _________ 
i | 289 [ealzone _  ___________ 
|__| 240 |cartellateconmosto ________________ 
| 241 lcasatiellodolee ____________ 
|__| 242 |casatiellosugnaepepe __________ 
i | 243 [chiacchiere ________ 
|__| 244 |confettone dcuntie _________ 
I | 246 deopeta  ___________ 
|__| 246 [delizieallimone __ ________ 
| 247 ffolloviei __________ 
| 248 lfusilodifeito _______ 
| 249 [fusilodigoi _________ 
|__| 250 lfusilofuritano òfusillofuritano, è riccio furitano_____| 
i | 251 [guantocaler ”  ____________ 
I | 252 [migliaio ___________ 
i | 258 [mustaccili  __________________ 
| 254 Indundei ______________ì 
\____________|255 pagnottadisantachare __________ 
|__| 256 [pamediconfeti ________________ 
\___________|257 |pancottodeiforesi ” ____________ 
i | 258 [panedicaliti  _________________ 
|__| 259 [panedeicamaldli‘ |  ____________ 
i | 260 [panediiumao _ ____________ 
| 261 [panedimonteealvo € 
| 262 [panedipadle _ __________ 
|__| 263 [panedisansebasiao ___________ 
|__| 264 [panedisaragola __ ____________ 
| 265 [panedivilaice _  ________ 
|__| 266 [panesilodipote __________ 
i | 267 [pantorore __________ 
| 268 [panuozo _ ___________ 
| 269 [panzaoti __________ 
| 270 |pastadigragnano< ___________ 
I — — — |artpestiea ____________ 
I  — — |arleiga  __________ 
i | 273 [pizzacheme ”  ________ 
i | 274 lpizzaconrieotta  ______ 
|__| 275 |pizzadifarinellabacolese, pizza gialla ‘azellse | 
| 276 |pizzadiscarle __ __________ 
|__| 27 |pizzafigliata, sepentoe __________ 
|__| 278 |pizzamigliazzaculifitle 
|__| 279 |pizzanapoletanaveracearigianle _ _ _______ 
i | 280 fpuccellatodoie __ _______ 
i | 281 fpuccellatosaato __________ 
(I | 282 lrafili|  ___ 
|__| 283 lraviolodiricottadipeeora ______ 
I  — — — |asgdieio ___________I 
I | 285 [roses I 
i | 286 [sanguinaecio _________ 
i | 287 [scaldate  _________ 
|__| 288 [scazzatiello, cavatieddu __________ 
| 289 [scialatee _________ 
\____________}290 [sciusciello èsciuscele _______________ 
i | 291 ]sfogliatele _________ 
|__| 292 |sfogliatelasanarse _ _____ 
i | 298 [sospiriallimne  ____________ 
| 294 [spantorronedigotta  __________ 
I  — — — [assista 
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(— — Ta esi 
[297 [iaraddi confino DI 
[298 [teralliintresiai 
299 fteralinievie 
[300 [tarallo conle mando ____ 
[301 fiaraloculee 
[502 [iarallo diegeoie DD 
[303 [iarallo sugna ep 
[504 fieraliucci alnespo DD 
————  ——  [aosdesa ___________— 
[_____________—_—_ [306 [toroncino di roscagioiosa ____________ 
[307 [torrone croccantino dis. marco dei cavi 
[308 [torrone dibeneveno_ ____ 
[309 [torrone di cestagna 
[310 [torrone di ospedaletto dalpinio 
[art randagi —_ 
[| 812 fzeppola dis. giuseppe 
[313 faeppolaita 
esa 5 «i 


preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 314 [acciughe sotto sale 


| 315 falicettepiecati  ________ 
| 316 falicidimenia _____________ 
i | 31 alicimainte _________ 
\_______________|318 [colaturadialicidicetaa ____________\ 
|__| 319 [cozzadelgolfodinapolie dellitorale flegreo, cozzeca__| 
| 320 ffilettidialicisottoio _______ 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


| 322 [mieledicasagio _______________\ 
| 323 [mieledigirasle _____________\ 
| 324 [mieledisule ________\ 
| 325 [mielemilefoi _____________ 
| 326 [ricottadifuscela ___________ 
| 327 [ricottadilaticeauda  _________ 
|__| 328 [ricottaessiccatadibutala _ ________ 
|__| 329 [ricottaessiccataovicapine _____ 
\_________________| 330 [ricottafrescadibutale ___  ________ 
|__| 331 Jricottafrescaedessiccatadicapra_____ 
|__| 332 [ricottafrescaedessiccatadipeoore __________ 
| 338 [ricottasalapese _____ 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia 
evande analcoliche, distillati e liquori 


sorbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed sorbi, 
sorbolino, sorbolen 


vino de monte 
agnello da latte, agnel, delle razze: sarda; 
massese; 


bel e cot, belecot 
cappello del prete, cappel da pret 


carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, 


burela, vaca rumagnola 


castrato di romagna, castrè, castròn 


| 14 |coppadi parma 
15 culatello, culatel 


ame all'aglio, salam da l'ai 


ame di canossa o salame di castelnuovo monti 


alame felino 


ame fiorettino 


cicciotto alla piacentina, salame da cuocere, 
am da cotta 


siccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 
spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, 
spala cota e crùda 

stracotto alla piacentina, 'l stua 


tasto, tast 


condimenti 


46 [aglio bianco piacentino 
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(|a fiere | 

49 |quarantina, quaanti-na 

[o | fire me e ere 
50 |di gusano, vezzolacca 


antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, 
pavesi, mora o mora piacentina, mori, marasca di 
villanova, prima, primissima, smirne, mora di 
diolo, albanotti 
antiche varietà di fichi piacentini della cultivar: 

52 |verdulino, della goccia 
antiche varietà di mandorla piacentina della 

53 |cultivar: mandorla piacentina 


antiche varietà di mela piacentina: verdone, 

calera o carraia o della carrara, fior d'acacia, pum 

salam o mela salame, rugginosa, brusca o pum 
54 |brusc, carla o pum cherla, rosa o pum rosa 


antiche varietà di olivo piacentino della cultivar: 
55 [lugagnano, mazzoni 


antiche varietà di pera piacentina: della coda 
torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, 
butirro (o burro), san giovanni, gnocco autunnale, 
sporcaccione (per sburdacion), senza grana, 

56 |signore (per sciur), turco, spadone 
antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 

57 |[bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 


|__| 58 [asparago, aspargina, sparazena, sparz 
|__| 59 [cardo gigante diromagna 
|__| 60 [castagnafrescaeseccadigranaglione 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, duroncina di 
61 |cesena, ciliegia del fiore, primaticcia, corniola 


| 62 lcililegadivigne 
_______________|63 lcipollatipicadimedicin © ______ | 
|____________________|64 [cocomerotipicodisanmatteodecima___| 
\__________________|65 [doppioconcentratodipomodoro_______ | 


farina dolce di castagne di granaglione, farina 
d’castaggne 


|__| 67 [fragoladiromagne __ _________\ 
\_______________|68 llischi roscano agretto, bacicco lisca] 
| 69 flotodiromagga |! 
|__| 70 [marronedicampora maronedcampra__| 
|__| 71 [melacampanina pomcampanein______ | 
\________________|72 [melonetipicodisanmatteodecim__| 
i | 73 [patatadimonese _____l 


74 |pera volpina, pera vuipèna 
I Tosca bore i ___ 
75 |raperonzolo, raponzal, raponzolo, raponzo 
I Ti fe ln romagna pa OO 
TT |sapore, savor 
stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della 
madonna, silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, 
78 |stridual, stridul, strìvul, strigval 
| 79]sugaisgl _________ I 


A sughi d'uva reggiani, sugh 


susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zebeo, 
82 |vacazaebeo, vacazza 
|__| 83 [tartufobianco(tuber magnatum), trifula bianca 


tartufo bianco pregiato, (t.magnatum pico) tartòfla, 
84 |tartòfa, tartòf, tartufa 


\_______________}85 tartufo nerodifragno trifola 
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I LT 86 tartufo neroestivo (tuber aestivum), trifula nigra 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 87 |africanetti, biscotti i AA africanèt 


i | 88 amaretti ________________ 

i___________{| 89 [amarettodispilambeto ______\ 
(________________|90 lanolini, anvein amvei anvei anven_____| 
{91 anolino anke _________ 


E 92 |basotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, bassot 
93 |bensone, balsone, balsòn 
94 |biscione reggiano 
i 6 __ 
96 [bomba di riso, bomba 'd ris 

|__| 98 [bortellina burtiéina_6€_____ | 
|__| 99 [bracciatello,brazadl ____________ 
[____________ [00 |pustrengo, bustrenga, busténg_________| 
|\______|101]canestrelli canestèéi ___________| 
[________— [102 [cappellacci di zucca, capiazz con la zucca] 
\__|103|cappelkttiallusodiRomagna capet ______ |] 
\_____________________|104]cappellett,capit _____________ _| 
\________________|105]cappelettoreggan_ 6 _ | 
\____________________|106|castagnacciopatona __________| 
| |107]castgnle ___________ | 
I |1{08fciaciociac ______________ | 
\___|109|ciambellaferrarese brazadela JI 
\_________|110]ciambellareggiana bresadela busilan_____| 
| |111]ciambellabosa__________ l| 
\____________________|112|[ciambelline,buslaein_______ | 
\_____|113]crescentafritta cherscèntaftèétta |] 
\___________|114]croccanecuccant_ __ _________ | 
|____|115]dolcedisanmichele, dolzadsanmichele | 
\__________|116|erbazzonedireggiiemia____________ _| 
|______|117ffocacciaconciccidi,chsola ____________ _JI 


frittelle di farina di castagne, frittell ad fareina ad 
118 [castagne 


|________________|119ffrittellediriso friteladris ___________| 
|______|120ffrittelleosgonfietti fritellosgiunfait________ | 
|___________________|121]garganello,gagael ____________ | 
\_____|122]gnocchetticonfagioli, pisareiefasò |] 
\____________|123gnocchettidipangrattato pisarei | 
|___|124]gnoccofrtto gnoccfet_ _________ _J 
|______________|t25]latebrulè latbulè ________________| 
126 |latte in piedi, latt in pè 
i irene e __ 
maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, meltajé, 
128 |maltajéd 


129 |mandorlato al cioccolato di modigliana 
I [60 Meno poi me eli 
i |131[manfigi __________________ 
______________|132[miaceto miacet______| 


migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, 
133 [miazz, migliaccio 


|__| 134 [minestra imbottita, spoja lorda 


Serie generale - n. 154 


5-7-2010 


Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE 


_____——m_m wa o oo Òyo o o o _oyo Òo ov vdcmcm__. 
|__| 145 pasticcio dicappeleetti 


pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz 


[ar patto 
[146 [pesche finte iene DT] 
149 [piada coi cissoi___]J 
[150 piadina ita, piene ________] 
[051 [piadina della madonna delfuoco_____] 


piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola, pièda romagnola, pji 
152 |romagnola, pida romagnola 
AS pinza bolognese, penza bolognese 


savoiardi di persiceto, ciabattine di s. antonio, 
154 |savuièrd 


|_______________|155]sbricciolina, sbrisulina 
|__| 156 [sfogliataotortadegliebrei, tibuia 


157 |spongata di busseto 
(6 fe i pc sg i 

159 |spongata di reggio emilia 

161 |sprelle, spreli 
—_ ti e _] 
\_________________|163]|stracchinogelato, straccheiningelato | 
\_________________|164]|strozzapreti strozapit_____ | 
—— —  — [65 ]sulada 
\__________________|166]tagliatellaboognese _ ____ | 
[______ [67 [tagliatelle dolci, arucanon________ 
i |ie8ftade «€ ________ 

tigella modenese, tigèla modenese, crescentina 

_— \t0|tesonececmenmmeteme” | 
\_____________|170]tirottaconcipolla,tirattaalazivla | 
\_______________|171|topinod'ognissati _______ | 
| t2]totadete ________________ | 
\_______________|173]tortadeipreti turtaadpèt_______ | 
\___________________|174]tortadigranoturco,turtaadmega_____ | 
________________|175]tortadimele tutaadpum ______ | 
\___________________|176]tortadipere,turtaadpr_____________ | 
\__________________|177]|tortadiprugne, tuta adbrugnva__ | 
|____________|178]toradirisodiregganm________ | 
\_________________|179|tortaricciolinaotorta ditagliatelle, taiadela___| 
\_____________|180]tortellacci,tortelloni, tutlace_______ _| 


I ______________l 181 ]tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt 
tortelli di erbetta, torde d’erbeta 


tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la 
183 |[cua, turtei 


|______|184]tortellidisangiuseppe, turteiadsan giusèpp __] 
|____________|18s]torellinidibloona ___________ | 
_____ |186toteloao«< ______________ 
_____________|187]torelialalasa _____________ | 
zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
_ Tteslomererebogmese tn | 


189 [zuppa inglese, sopinglesa 
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prodotti della gastronomia agnello alla piacentina, agnel ala piasinteina 


{191 [anguilainumido, anguilla in umid 


calzagatti, chelzagàt, papacc, paparòcc, pulenta 
192 |imbrucada 


193 [cavoli ripieni, cavul ripein 
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199 |gnocchi, gnocc 
200 |insalata rustica, rustisana 


201 [lasche del po in carpione, sticc'in carpiòn 
202 |lepre alla piacentina, levra ala piasinteina 


203 [lumache alla bobbiese, lumaga al bubbiese 
204 [maccheroni bobbiesi, maccheron bubbies 
merluzzo in umido, marluss in umid 


mezze maniche da frate ripiene, mes mànag da 
206 |frà ripein 


| 207 [ovuli ripieni, ovuli ripein 
pancetta e piselli, panzetta e riviott 
olenta condita, puleinta consa 


2 
2 
209 |p 
polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina 
2 


1 [polenta e patate, puleinta e pomdaterra 
ragù classico alla bolognese 


riso e verza con costine, ris e verza cun custeina 
risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad 
214 [gogn 


salsa di prezzemolo, salsa ad savur 
scàpa, mnufocc, menni 


7 

8 

9 
10 
1 
12 
15 
16 
17 


torta di patate, turta d'patat 


torta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala bibbiese 
tortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad 
220 [castagne 


trippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz 
222 |ala piasinteina 


verzolini, varzulein 


tagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e 
2 nus 
7 


2 

tortelli di zucca, tortei ad zucc, cappellacci di 
221 |zucca, turtlòn ad sùca 
2 


| 224 |zucchini ripieni, zucchein ripein 


‘25 |zuppa di ceci, suppa ad sisar 
226 |zuppa di pesci, suppa ad pess 


romagnolo 


prodotti di origine animale (miele, prodotti miele del crinale dell'appennino emiliano 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 227 |romagnolo 
miele di erba medica della pianura emiliano 
228 
229 


miele di tiglio, mel tiglio 


230 |miele vergine integrale 
ricotta vaccina fresca tradizionale dell’emilia- 
231 


romagna, puina, puvina 
preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 232 |acquadelle marinate 
233 |anguilla marinata di comacchio 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 


Tipologia I N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori distillato di pere 


lingua cotta di carnia 


ingual 
ujanie 
marcundela 


ancetta con lonza 


ancetta stesa, lardo, guanciale 
stadice 


tto d'oca affumicato 


rosciutto cotto praga 


rosciutto di cormons 
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|__| 56 |osiet ast, ozejt 
|__| 57 |salsabalsamica asperum 


caprino stagionato, caprino invecchiato, vecjo 
59 |di cjavre 


o «  « | 60 [ein _________ | 
|__| 61 |formadifat_____ | 
|__| 62 [formaggiasno_ O_______ | 
| 63 [formaggiocaprinomorbido ______ | 
|__| 64 |formaggidimig € ______ | 
formaggio fagagna 

| 66 [formaggio salato 

| 67 |formaidelcìt 

|_68_ frico 
|_69 | 


atteria 


monte re 
sot la trape 
abor 
| 


rassi (burro, margarina, oli) olio dei colli orientali 


olio del carso 


ont (burro fuso di malga) 


[prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 76 |aglio di resia 


asparago bianco 
asparago verde in agrodolce 


lave di mortean 


| 80 |[brovada 
cavolo broccolo (di castelnuovo del friuli, di 
orzano, di muez di remugnano) 
castagna canalutta 
castagna marrone di vito d'asio 


castagna obiacco 


ciliegia duracina di tarcento, duracina di 
tarcento, tarcentina, tardinka, taréentka, 
5 


pe 


85 |[tarcentuka 
cipolla rosa della val cosa, cipolla rosa di 
ES castelnovo del friuli e cavasso 
craut garp 


agioli borlotti di carnia 
aagiolo borlotto di pesariis, borlotti 1 


89° 
| 90 [fagiolo cesarins 


‘agiolo dal santisim, da l'aquile, tricolore di 
91 |cavazzo 


fagiolo dal voglut, plombin 
fagiolo laurons 
agiolo militons, militons 3 
ico figo moro, figo moro, figomoro, figo moro 

a caneva, longhet 
| 96 Îlidric cul pòc 
mais da polenta 
| 98 |melazeuka, zeuka, seuka 
|__| 99 [patatediribisegodia 

patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 
100 |cojonariis, patate colonarie, patate topo 


| 101 |pescaiisrosse __________ | 
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|__| 102 |pescaisontina, a-11 martinisa11 _____ | 
[| 103 [pesca triestina, h-6, martinish6_______ ] 
|__| 104 [radiedimont ________________ | 
|__| 105 fradicchiocanarino ________________ 
i — — — [ao] « ________________ | 
ooo |107]|rosadigoiza _____ || 
08 
109 
pr E iii 
iscotto esse 


i10 


1 


LEE 


pv 
o 


iscotto pordenone 


iscotto pevarins, peverini 


buiadnik 


114 
117 
marmellata di mirtilli, fragole, lamponi, mele 
presnitz 

2 
126 
| 


i ali 

ai Ja 

W_ [N 
o 


ala 
ali 
DUI 


als 
là 
ooo 


+ 
N 
(©) 


lai 
NIN 
Na 


i 
N 
(00) 


TE 
sa 
È 3 
3 $ 
3 
Ro 
È 
83% 
9 3 
ca 
RES 
o È 
o2 
Ò D 
Sa 
Tao 
DI 
o 2 
® 3 
SI 
S 
D 

ali 

N 

(6.1 ES 


[preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
tecniche particolari degli stessi 127 |calamaro di saccaleva 


128 |canocia de nassa, cannocchia di nassa 


|__| 129 lsondolo.tartutodimere 
|__| 130 [matanaguilacimere pescecolombo 
E E 


GRIN 1° sica 
132 [|noè 

I —‘100bescemccionpissemeontenza | 
I ——‘100\posccotmoseeeeoiviote | 
I | 195 bpesconivae «| 
EEE iv7tTmt 


|__| 187 |sardonisalai ________ 
_____________|198|sevoisotosl_____________ 


|__| 139 |trota affumicatadisan daniele 
I | | 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) miele di acacia del carso 


141 miele di marasca del carso 
miele di melata di bosco del carso 
143 [miele di tiglio del carso 
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|__| 144 [mielefriulanodiacacia __ _______ | 
|__| 145 [mielefriulanodicasagnoo ___________| 
|__| 146 [mielefriulanoditarassaco _____ | 


miele millefiori della montagna friulana 
149 miele millefiori della pianura friulana 
150 |ricotta affumicata di malga 


ricotta di capra 
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REGIONE LAZIO 


______Mpologa______ Prodotto 
I e ra 
I {DD 2 |liquore fragolino 
|__| 3 |liquorenocino 


4 |mistrà 
5  |sambuca romana 
6 |sambuca viterbese 


——___-- rattafia ciociara 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni asi braciole sott'olio 


| 9 [buddelluccioviarelli 
|__| 10 [capocolloolonza 
|__| 11 [camedibovinomaremmano 
I ___l 12 |carnediconiglio leprino viterbese 
|__| 13 [camedipecorasecca 
|__| 14 |coppa(viterbese, reatina) 
I 15 |coppiette (di cavallo, suino, bovino) 
|__| 16 [filettodileonessa 
|__| 17 [guanciale 
|__| 18 guanciale amatriciano 


LEO guanciale dei monti lepini al maiale nero 

20 [lardo (di leonessa, di san nicola) 

I www 21 lardo del campo di olevano romano 

I {{{{--| || 22 [lardo stagionato al maiale nero 

I tt} 23 Jlombetto della sabina e dei monti della laga 
|__| 24 llombettoolonza 

I _______________l 25 [mortadella (romana, di amatrice ed accumuli, viterbese) 
|__| 26 [mortadelladicavallo 

I 27 [mortadella di manzetta maremmana 
|__| 28 lomentodimaiale(beverelli) 
|__| 29 lpancettadisuino 
—___-+ pancetta tesa stagionata alle erbe al maiale nero 


porchetta (di ariccia, di viterbo, di poggio bustone) 


uu prosciutto (di guarcino, di bassiano) 


34 [prosciutto cotto al vino ci cori 
I __________________l 35 [prosciutto dei monti lepini al maiale nero 
Il 36 [prosciutto di montagna della tuscia 
|__| 37 |salame'castellino" 
I ____tt0QRN\l\s8 |salame cotto (salame cotto della tuscia) 
|__| 39 [salamepaesano 
|__| 40 salamellacicolana 
|__| 4 |[salaminotuscolano 
_____________|42 |saldamirelli 


salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
43 |paesana) 


|__| 44 [salsicce secchedisuino (semplici ed aromatiche 


salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, 
45 |conservata e secca) 


46 |salsiccia di castro dei volsci 


47, |salsiccia dei monti lepini al maiale nero 


I °°} 48 [salsiccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 


salsiccia di fegato di suino (mazzafegato di di viterbo, 
| [aesnacscigocensic 
I ______________ 50 [salsiccia paesana al coriandolo dei monti aurunci 
I _____________} 51 |salsicciasott'olio (allo strutto) 
|__| 52 Ispalladisuino(spalluccia) 
|__| 58 tordomattodizagarolo 
|__| 54 |ventricinaolevanese 
I a {I 55 |Vitellina di bufala di amaseno 
|__________________|56 |vitellonediitri 
| 57|zampetti 
|__| 58 [zauzicchieesalamfunnan 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


| 59 l'zazzicchia"dipatrica 


de ai pasta di olive 


|__| 61 [pestatodiolive digaeta 
|__| 62 [salsaall'amatriciana 
|__| 63 |salsabalsamicadiuva 
«€ | 


| 
burrata di bufala 
|__| 65 [caciodigenazzano 
|__| 66 lcaciofiore 
|__| 67 |caciomagno(sempliceealleerbe) 
I __z%-\M\__11 bl _68 |caciocavallo di bufala ( semplice e affumicata) 
|__| 69 lcaciocavallodisupino 
(I I 70 Jcaciocavallo vaccino (semplice e affumicato 
|__| r71 |cacioricottadibufala 
EA caciotta dei monti della laga 

73 |caciotta della sabina (semplice e alle erbe) 

|__| 74 |caciottadibufala(pontina) 
|__| 75 |caciottadimucca 
I ________l 76 |caciotta di vacca ciociara (semplice ed aromatizzata) 
|________________|TT |caciottagenuinaromana 
|__| 78 |caciottamistaaibronzi 
I ___{{_______l 79 |caciotta mista della tuscia 
I ______________l 80 |caciotta mista ovi-vaccina del lazio 


go&a» Cc caciottina di bufala di amaseno (semplice e aromatizzata) 


|__| 82 [caprino presamico (dilatte vaccino) di supino 
|__| 83 [ciambelladimorolo 
|__| 84 [conciatodisanvittore 


85 [formaggio e caciotta di pecora sott'olio 
86 |formaggio di capra 
87, [gran cacio di morolo 


|__| 88 [marzolinoe/omarzolina 

I I 89 [pecorino (viterbese, ciociaro, di picinisco) 

|__| 90 [pecornoaibronzi 

\__________________}| 91 [pecorinodeimontidella laga 

I _______L 92 [pecorino della sabina (semplice e alle erbe) 

|__| 93 |pecorinodiamatrice 

|__| 94 pecornodiferentino 

I {{{\________I 95 |pecorinoin grotta del viterbese 

|__| 96 [pressatoamano 

I 97 [provola di bufala (semplice e affumicata) 

I _________ 9g |provoladivacca (semplice e affumicata 

|__| 99 |provolonevaccino 

E scamorza appassita - cacetto di supino 

101 [scamorza vaccina (semplice e ripiena) 

\____________}| 102 [squarquaglione dei monti lepini 

me _0o0u1aà0q0om”T w0r #6m1uo0o 10e Ei 


Burro di san fippo 

i i E olio monovarietale extra vergine di carboncella 

I _______} 105 [olio monovarietale extra vergine di ciera 

I __________l 106 [olio monovarietale extra vergine di itrana 

I ________] 107 [olio monovarietale extra vergine di marina 

I ____________l 108 [olio monovarietale extra vergine di salviana 

I ________________l 109 [olio monovarietale extra vergine di sirole 
b-- Li 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati actinidia 


_______________________|111 |agliorossodicastellir 
|__| 112 laglio rosso diproceno 


113 [arancio biondo di fondi 
114 |asparago verde di canino e montalto di castro 
115 |[broccoletti sezzesi "sini" 


HH broccoletto di anguillara 
broccolo romanesco 
_________ carciofini sott'olio 
|__| 119 (carciofodiore 
|__| 120 carciofodisezze 
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[I ________] 121 [carciofo ditarquinia o della maremma viterbese 


1 122 |carote di viterbo in bagno aromatico 
123 [castagna di terelle 

|__| 124 |castagnarossadelcicolano 
I {{{__1__l 125 |cece del solco dritto di valentano 
_________________| 126 [ceci 
| 127 [cicerchia 
|__| 128 [cicerchia di campodimele 
I zDNDRURMRUTRRBQO©€©g€c<cqUNìòìR OI [cicoria di catalogna frastagliata di gaeta (puntarelle) 
\______________________| 130 [ciliegia dicelleno 
IU {{_{____I 131 [ciliegia ravenna della sabina 
|__| 132 [cipolle, peperonie pere sott'aceto 
|__| 133 [fagiolina arsolana 

| 134 ]fagiolo a pisello 
|__| 135 fagiolo borbontino 
_——xz i fagiolo cannellino di atina 

137 |fagiolo cappellette di vallepietra 

——____ fagiolo ciavattone piccolo 

fagiolo cioncone 
|__| 140 [fagiolo del purgatorio di gradoli 
____________________| 141 ffagiolodisutri 
|__| 142 [fagiolo gentile dilabro 
(____________________| 143 [fagiolo giallo 
|__| 144 [fagiolo regina dimarano equo 
|__| 145 [fagiolo solfarino 
|__| 146 [fagiolo verdolino 
|__| 147 [fagiolonedìvallepietra 
|__| 148 [farinadimarroni 
| 149 [faro 


150 ]farro dei monti lucretili 
151 [farro del pungolo di acquapendente 
152 |ferlengo o finferlo di tarquinia 


I _—1ll 153 [fichi sciroppati con nocciole 
—__ ra secchi di sonnino 
I zzz} 155 [finocchio della maremma viterbese 
|__| 156 lfragoladiterracina 
|__| 157 [fragolinadinemi 
I www 158 [lattuga signorinella di formia 
|__| 159 llenticchiadionano 
|__| 160 llenticchiadirascino 
|__| 161 llenticchiadiventotene 
EEEegeeeesS5 mais agostinella 

marmellata di agrumi 
___ marmellata di castagne 
KEKEKEKEKEEK Gi marmellata di mele al mosto cotto 

166 |marmellata di uva fragola 
—___-H marmellata di viscioli 
168 |marrone (dei monti cimini, di cave) 

______ marrone antrodocano 
I 170 [marrone di arcinazzo romano 
|_________________|171 |maronediletera 
|__| 172 [maronesegnino 
\_________________|173 [melanzanesottolio 
——____- mentuccia essiccata 

"mosciarella" di capranica prenestina 


Hr nocciola dei monti cimini 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte 

della provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di 

gaeta, oliva bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
177 |spaccate e condite, olive in salamoia, olive essiccate) 


I {_{_{____l 178 [orzo perlato dell'alto lazio 

I ___________ 179 [passata di pomodoro da spagnoletta di gaeta 
|__| 180 [patata dell'alto viterbese 
|__| 181 [patatadileonessa 

I ___l 182 |peperone "corno di bue" di pontecorvo 
|__| 183 [peperoneallavinaccia 
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|__| 184 [peperonisecchi 
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185 [pere sciroppate al mosto 

186 [pesche o percoche sciroppate 
|__| 187 [pinolodellitoralelaziale 
|__| 188 [pomodorocomoditoro 
|__| 189 [pomodoroscatolonedibolsena 
II 190 [pomodoro spagnoletta del golfo di gaeta e di formia 
|__| 191 lrapacatalognadiroccasecca 
|__| 192 [scorsoneotartuto d'estate 
I} 193 [tallo sott'olio dell'aglio rosso di proceno 
|__| 194 tartufo dicampoliappennino 
|__| 195 tartufodeimontilepini 
|__| 196 Itartufodicervara 


tartufo di saracinesco 


{Ha uva da tavola pizzutello di tivoli 


199 |visciolo dei monti lepini 
200 |zafferano della valle dell'aniene 


_____________|201 [zucchinaconilfiore 
E zvz-zv-—-o>P> 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 202 |amaretti 


|__| 203 [amaretticasperiani 


205 |barachia 

——_ bastoni 

biscotti 
—___- biscotti e ciambelle all'uovo 
|__| 209 [biscottisezzesi 
|__| 210 [biscotto dis.antonio 
\__________________}|211 [biscotto disant'anselmo 
_________________|212 |bussolani 
(| 213 [cacchiarelle 
|__| 214 |caciatadisezze 
|__| 215 |caciatella dimaenza 
I {__ I 216 [cacione di civitella s. paolo 
|__| 217 [calzonecon verdure 
\___________________|218 [canasciunetti 


i 1100 ee 

220 |castagnaccio 
|__| 221 [castagnestampate 
|__| 222 |ciacamarini 
|__| 223 [ciambellaacancello 
|__| 224 [ciambellaalmosto 

I {I 225 [ciambella all'acqua (ciammella all'acqua) di maenza 
IU {{_{____l 226 [ciambella all'anice di veroli 
|__| 227 [ciambellealvino 

I ____{{{_l 228 [ciambelle al vino moscato di terracina 
|__| 229 [ciambelleconlanice 
|__| 230 [ciambelledasposa 
|_______________|281 [ciambelledelbarone 

I www 232 [ciambelle di magro di sermoneta 


233 |ciambelle n'cotte 
234 |ciambelle salate 

ciambelle scottolate di priverno (ciambelle col gelo; 
235 |ciammelle d'acqua) 


|__| 236 [ciambelline 
|__| 237 [ciammellaellenese 
|__| 238 [ciammelle dova 
|__| 239 [ciammellone morolano 
___________________| 240 [ciammellono 
| 241 [ciriolaromana 

I _____________} 242 [crostate visciole di sezze 
\___________________} 243 [crostatino ripieno 
|__| 244 |crustolide girgenti 
\___________________} 245 [cuzzidiroviano 

I _____]l 246 [dolkcealle fave di san giuseppe da leonessa 


247 |dolce di patate 
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|__| 24 ffalia 
[60 fer 

250 |ferratelle 

I {ww | 251 [fettarelle 

_____ fine 
[553 filone sciapo da Tg. 
|__| 254 lfrascarelli 
|______________|25 ffrittellidiriso 
I 3 { {{__ I 256 |frittelline di mele di maenza 
I www 257 |frittellone di civita castellana 
I ________{QD{\{\-_| 258 [giglietto (di sermoneta, di priverno, di palestrina) 
|__| 259 gliupanettonodimaenza 
|__| 260 [gnocchettidipolenta 
|__| 261 [gnocchidelucontadino 
|__| 262 [gnocchidicastagne 
|__| 263 [gnocchiricci 
|__| 264 [gliusangonato 
|__| 265 lirecresciutidimaenza 
= etica 

267 |la copeta 

lacna stracciata di norma 

_________ le crespelle di maenza 
I ______1__I 270 [lu cavalluccio e la puccanella 
|________________|271 |maccheroni 
|__| 272 (maccheroniamatassa 
|__| 273 |maltagliatiofregnacce 
|________________|274 |mostaccioli 
|__| 275 [mostardeponzesi 
|__________________|276 |Murzell 
i |27 |muriti 
\____________________|278 pacchiarotti 
I I 279 |pagnottelle di salatuoro di sezze 
| |280 palombella 
[7 rece 

282 |pane casareccio di lariano 
|__| 283 [pane casarecciodilugnola 
I _{{{{___l 284 |pane casareccio di montelibretti 
I} 285 [pane con le olive bianche e nere 
|__| 286 [paneconle patate (con purea di patate) 
|__| 287 [panedicanalemonterano 


pane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, 
288 |di allumiere) 


pane di veroli 
_____ pane integrale al forno a legna 
|__| 291 pangiallo 


293 |panini all'olio 


294 |panpapato 
295 |panpepato 

pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
296 |latina 


|__| 297 |pastarelle colcremore 
|__| 298 [pastedivisciolidisezze 
|__| 299 [pezzetti(sermoneta) 
EEEOAO*m6=SÀ pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, 

300 |bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli) 
I {I 301 [pizza a gli mattono di sezze (pizza a gli soio di sezze) 
I {{______l 302 [pizza di pasqua della tuscia (dolci o al formaggio) 
|__| 303 [pizzadova 
|_______________|304 ]pizzafritta 
—____-+ pizza grassa 

pizza sucia 

{ft 

308 |pizzicotto (pasta alimentare) 


_______________________} 309 [polentini 
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|__| 310 [pupazzafrascatana 


Serie generale - n. 154 


312 [ravioli con crema di castagne 
|__| 313 [raviolidipatate 
|__| 314 lraviolodisanpanorazio 
|______________|315 sagne 
|__| 316 [salamedelre 
|__| 317 |salevaticidiroviano 
|__| 318 sciuscella 
I __________l 319 |serpentone alle mandorle di sant'anatolia 
|__________________|320 serpette 
|__| 321 |serpettedisermoneta 
| |322 |sfusellati 
|__| 323 [spaccareglidisezze 
|__| 324 spumette 


i a ine 

326 |struffoli di sezze e lenola 
___________________|327 |subiachini 
\___________________}| 328 [susamelli 
|__| 329 [tagliatelle di castagne 
330 [terali 
|__| 331 tersittide girgenti 
| 332 [terzetti 
| 333 [tielladigaeta 
|__| 334 [tisichelle viterbesi 
|__| 385 [torroncinodialvito 

I _______l 336 |torta di ricotta di sermoneta 
I ______________l 337 Jtorta pasquale (tortano di pasqua, torteno 1 e 2) 
|__| 338 [tortapasqualina 


339 |torteri di lenola 
340 |tortolo di pasqua 
341 |tortolo di sezze 


I _______________l 342 |tosadipasqua 
—__ ia (di viterbo) 
|________________|344 \tozzettidipastafrolla 
I ____1__l 345 |treccia all'anice di civitella s. paolo 
|__| 346 [tusichelle 
|__| 347 [zaoiardidianagni 
|__| 348 |zippole 

| 


I | 

carciofo alla matticella di velletri 
| 350 [pane ammollo 
| 351 |padellaccia 

I _l 352 [zuppa di cavoletti e baccalà di velletri 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 353 |alici marinate 


I __________{Q{\:\- 354 [alici sotto sale del golfo di gaeta 
|__| 355 [anguilladellago dibolsena 
\______________________}| 356 [calamitadellagodifondi 

I x%°mxì°_t__l 357 |coregone (del lago di bolsena, del lago di bracciano) 


358 |lattarino del lago di bracciano 
359 |trota reatina 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) i burrell’ (scamorza con burro all’interno) 


—____-< fiordilatte 


miele del monte rufeno 


363 |miele monoflora di eucalipto della pianura pontina 
364 |ricotta di bufala (affumicata, infornata, salata) 
365 |ricotta di pecora e di capra dei monti lepini 


|__| 366 [ricotta secca 
|__| 367 [ricotta viterbese 
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REGIONE LIGURIA 
[_ Tipolega_____|N]| Prodotto ______ |] 
[2 fameete __________J 
[3 amo 
[4 birra disevignone ___________ 
[3 fdistilato di prugna] 
[6 Jessenza dilavanda___________]J 
€ [7 [vino dim ______—_—_—_—_]J 
[8 [vino di sambuco (spumante dei poveri] 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione comune argentata ligure, comune argentata 


\____{|10 [comunedorataligure comunedorata_____ | 
i  — — | tteoppa____________ | 
i | 12 [fizze(gie) ____________ | 
|__| 13 [gambettodimaiale gambeto ______ | 
|__| 14 [giganteneraditalia(pollodellavaldivara) | 
i — |15 [mostadela ________________ | 
i | 16 pancetta _____________ | 
| |patédilado ____________ | 
| 18pecorabrigase ___ | 
i | 19 fproseuta _______________ | 
i__________________|20prosciuttocotto —____________| 
I _________t_—_—_l 21 [salame (con ilardelli), (salamme cui lardelli) 

i |22|salamecotto ________ | 
i |23|salamecudo €______ | 
|__| 24 |salamegenovesedisantolcese, diorero__| 
i |25]salsicia ________ 
|__| 26 [salsicciadibrugnato ________| 
\_____|27 |salsicciadiceriana,slasccia _____ | 
\_________________|28 |salsicciadipgnone ______ | 
| 29]sanguinaecoio _______ I 
| 30]sopressata ________ 
{st ]stech  ________________ 
\_______________|32 |testaincassetta(soppressata) | 
{33 ]jtomasle ____________ 
| 34 |vaccacabannin_______ | 
(| 35 [zeraria(ziaia, _________ | 
_ — wa eu dada0Ùded uGecet9’’’.’’’’’’’’’ 
I {stimo _  ______________ | 
{38 [pastadiaciugge_ __ | 
{39 [pesto(allagenovese) _____ | 
i_—— |40|pestodagio «€ ____ | 
| 41]salsadincoi _______ | 
i__________|42 |salsadipinli  _________ | 
|__| 43 |sugodicame(sugodicameallagenovese) | 
|__| 44 [sugodifunghi(sugodifunghiallaligure) | 
i______________|45|sugodigherigi ________ | 
\-———___. _Mii;:GL©'lb6{éEIUé@W»\aWd*BbBBLiPFIA©""“\i 
fi j 4 


3 

4 

5 : 
|__| 47 |caciotta(caciottadibrugnato) | 
|__| 48 [caprino(dellavalbrevenna) __________ | 
|__| 49 [caprinodimalga(dellealpimaritime) | 
|__|} 50 [formaggetta(dellevalliarrosciaeargentina) | 


Arme (savonese, di stella, della valle stura) 
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formaggetta della val graveglia, di bonassola, di 
vàise, dell'alta valle scrivia, dell’alta valle stura, 
52 |della val di vara 
pr formaggio di malga (di triora, delle alpi marittime) 


[54 [giuncata Gunoà, giuncà) __________ 
[56 [mozzarella dibrugnato______€ 
[56 [pecorino dimaiga___]J 
___________—_— [57 [prescinseua (quagiaaà____ | 
[58 [robiola (della val bormida),________]J 
[59 [s. stefano d'aveto (sanste)__________]J 
[60 [sarasso (serazz)_______€]J 
[61 [séia (tumma, sola delle alpi maritime)___] 
[62 [toma di mendatica (dell'alta valle arroscia)_] 
iI I 


olio extra vergine di oliva monovarietale di 
64 [colombaia, colombara, culombera 


|__| 65 [olio extravergine dioliva amasca 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati aglio bianco (di vessalico) 


[_________ [67 albicocca tigrato, miscimin gato] 
[68 [albicocca vallegia__________J 
[69 ]arancio pemambucco (portugalo)_______]J 
[0 ]asparago violetto (violetto di albenga)___] 
[TT [carciofo di provenza, violet di provenza_] 
[2 carciofo spinoso (violetto di albenga) |] 
[93 carciofo spinoso di pompeianma________ | 
[74 [carota di albena_________]J 
[96 [castagna bodrassa _____________]J 
[6 [castagna gabbana ___€]J 
[17 (castagna see ________J 
[8 [cavolo broccolo (avagnin)_____] 
[08 [cavolo gaggeta______] 
[80 [chinotto disevwna____€ 
[81 [cllegia di castelbiano____€]J 
[82 [cliegio durone sarzanese______] 
___________—_— [88 [cipolladipignne _____]J 
[84 [cipolla rossa (genovese, dizel)______ _J 
[_______ 85 [confettura di acacia, confettura di robinia___] 
[86 [confettura difrutti dibosco_________ 
[__________ T87 [confettura di petali di viola, confettura di violetta |] 
[TT 88 [confettura extra di petali di rosa, zucchero rosato, | 
[89 ffagiolana ditoza_____________ 
_______________ [90 ffagiolibiahi ___]J 
[___________—_— [0î ffagioloborlotto di mania _______] 
[22 ffagiolo cannellino dall'occhio rosso] 
[98 ffagiolo cannellino della val divara______] 
[04 ffagiolo cenerino della val di vara (senern)__] 
[_______ [95 [fagiolo dell'aquila di pignone (fagiolo dall'occhio) |] 
___________—__ [96 [fagiolo giant _______ 
_____________—_—_ [97 ffegiolo lupin ________ 
[98 ffagiolo rampicante basso di pignone] 
[99 farina di castagne _______] 
___________ [100 ffichi figatninei ___]J 
_________—_ [01 ffichi rendete ________—__ ___] 
[____________ [102 [funghi sottolio (porcino bianco, pinicola, cicaloti. | 
[______—_—_—_ [103 [fungo porcino seo 
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[Tor fungo porcino spontaneo 
[ [105 granturco dall'asciutto, granun________ 
[106 [melenzana tonda (genovese)_________ 
[107 melo belfoe _____ 
[108 [melo bevein _________—< 
[109 [melo bianchea_____€€ 
[110 [melo calda 
[ff [melo msn 
[melo pon 
_ [113 [melo ruggn 
[114 melo stola 
[115 nocciolo bianchet@e___ _ _ 
[116 [noociolo codnm _____ _ | 
[17 noeciolo dellete_____€ 
[118 [noeciolo delos. _________ | 
[119 [noeciolo longhera_____ 
[—__ _ [120 [nocciolo menta ______€ 
[21 [nosciole neseela______€ 
[122 [nosciolo roncheta_________€ 
[123 nocciolo sevregheà____€ 
[—__ _ [124 nosciolo tappaonwa_________ 
__  _ [125 noeciolo tetta] 
[126 olivo colombi ______ | 
——  _ [127 olivo levegnin_____ | 
——_  _ [128 ]olvo mein ____ 
——_  _ [129 olivo pigna 
——_ _ [130 olivo razia 
—— _ [isf folworossese | 
 _ [182 olvoteggesa 
[TT [1133 [patata cabannese, saga, purchinca, matta] 
[134 patate cannellina nera, cannelin_____ 
_ [135 patate di pignone ____ 
[136 patata morellamuella, muelime 


patata quarantina bianca, quarantina genovese, 
quarantina, bianca di montoggio, di reppia, di 
137 |rovegno, di torriglia 
patata quarantina gialla, giana riunda, giana de 
138 [masùn, franseize, franseize de servàesa 
c_C sd. 
139 |quarantina vera, quarantina rossa, brignùn-a 


[140 ]pateta salamina, calice al comovigio |] 
[141 ]pesco birindela__________]J 
[142 ]pisello (dilavagna)______€ 
_  [148]pisello nero dilago______€ 
[_____________  [144]pomodoro cuore dibue________]J 
_ [1@6]radice (gi chiavai)_______] 
———— [6a _________—_ 
[148 [rose dascioppo______ 
[149 [sciroppo di poligala, sciroppo di poligoa | 

[sciroppo diese ________| 


sciroppo di rose 


148 

149 

151 

152 

153 [susine "balle d'ase" 

154 

155 

156 

157 
58 


|_152 | 

153 | 

| 154 [susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 
|_155 | 3 

|_156 | 

157 | 

| 158 [violetta di villanova di albenga 
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[159 iigno barare € 
[160 vitigno ere _________—€ 
___________ [61 [vitigno moscatello ditegga__________]J 
[62 vitigno scimisia_____J 
[163 ]zuoca di rocchetta cengo________]J 
[164 ]zucchino alberello di sarzana_______]J 
[___ [165]zucchino genovese_______€ 
[166 ]zucchino trembeta______ 


Tr RR E EEE )}])e-”)»x. 
paste fresche e prodotti di panetteria, 

\_______________|168|amarettodigavwenla_____________ 
[___________ [160]amaretto di rocchetta, roccheta_________] 
[170 baci della riviera (baci di alassio_____ 
A A E: +: RNA: <:<+M3zpuoI 
| tfbiseette __________ 
[_——___ ]173 biscotti dellagaio 
[174 [biscotti di semola di gavenda 
[__——____ ]176 biscotto ditagia 


canestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. 
177 |stefano d’aveto) 


\_______________|179]canestrelidicasage _____ 
\_____________________|180]canestrllodibrugnato _________| 
\___________________|181|canestelloditgge _______| 
182 |cestagnoie DO 
\__________________|183|cavagnettodibugnato ___________ | 
\___________________|184]chinottocandito(disavna) | 
o |issiciape _____________ | 
\_____________________|186]corsettiawvantaggei _______ _| 
\______|187]|corsettidellevanteligue _________| 
\___________|188|corsettidellavalpolcevwere _______ _| 
o |189jeubàte ______________________ | 
I |190]farinataligure, dice) ____________ 
-__________________|191]farinata(savonese,bianca)__________ 
e A 
-_________________|193]focacciaalformaggioditeeco ________ 
-___________|194]focacciaconpelletted'olivadialbisla 
-________________|195]focacciadolcesazanse ____________ 
[196 [frittelle della valbomida 
— qiergatao — o 
[198 gobelei 
[____________ ]199]iipiene dell'antico fomo, le ripiene 
I ——— — |200[mieheta  _  _________ 
[201 millesimi o 
_————— ]202]ossademoi 
[203 pandeimoi 
\__________________|204 [pandolce (genovese) 
[205 [pane a lievitazione naturale (pane crescente) 
EE pane casereccio (della val bormida) 
-_________|207|panedipatatedipignone(pande patate) 
I |208fpaneditiora ____________ 
I  ——— ———  |[209fpanedozo 
[210 [pane rustico di gavenola (pane rustico di 
O A 
[1212 [panettone con farina di castagne 
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I |2t8fpansaolea _________ 
i |214pastasciancà___________ 
I | 245fpinolate __________ 
I  — ____ |2t6[ponerè 


quadrello di castagna, quadrello di rovegno "alta 
217 |val trebbia" 


[____________ [@i0]ravioli di pataterosse 
[_______________ [220]raviolo alle ebete _____]J 
_—— _ [ea freviolelige |] 
__—_ [222freviolo meg __ 
———  pe23]roee ___—_ _ __] 
———  [224]schiumee 
——— fe25]sciuete 
_—____ [226]spungea _______—_—_—___—_] 
_—___ e27stezzagat DD] 
_ _ [226fieggion __________—_—_—_]J 
——  __ [e29firetto _______——_—__ 
__ paste 
____ [23 torrone stu _______________—_] 
[__________ [232 torta creseente ______€_]J 
[233 torta di chiavari torta de cava] 
[234 torta dinocsoe _________]J 
[235 torta di riso do €] 
_ [236 ]torta ditoriga ______]J 
[__________ [237 (torta diso doza di vezzano, torta driso d' Van | 
[238 ]torta panarello (panarela) 
[239 torta sacripanin _____] 
_______ [240]totassem ____—_ 
[ai tota stessa] 
——_  faefioie TT] 
sor = __1_ i 
____________ [244]bagnandacdugie_ ________ | 
____ [245 ]brandaclun _______——_  ] 
____ _ [246]cappon mago _________—_ 
_______ [247 ]capponata_____ 
___ [248]came sottoiteto_ ________€ 
[_______ [246]castagneio | 
[__________ T[250]cima alla genovese] 
[esco _____—_—_—_—_—_]/ 
___ [282 ]condigioo O] 
[283 conige ____———__ ___-] 
[254 farinata diaz‘ DD 
assieme ________—_—_—____—_ 
[________ [256 ]focaccia vede ___________—_ 
_________ [287 ffocaccine dimis______€ 
—— [es6]fandua ______—_—_—_—_ 
_______ [259 [fritte dibaeeae 
—  [e60]granpise ________—__ _ _ 
_______ [61 flettughe ripiene ___________€_J 
_—_ peefisio _____—____—_ 
_—  [e63]lumahe _______________—_ 
__ [264 [messe | 
 [265[miei 
—  [e66]|pan main _____ 
[267 pane 
_—— [e66]panise 
[___________— T260]pissalaniea___€ 
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_____|270polentabiance __________ 
i |271[preboggoo _____ 
(I | arRistie ________ 
I  ——___|298|scapaze___________ 
I |274|schepada_  __________ 
(I | 295|sgabei ___________ 
I | 276jstipade  ________ 
I |2Tstoccafisse __________ 
i | 298jtestaroi 
I |29ltortadiiso ___ | 
\________|280oradirisoeperi __________ I 
_____|281tortadizuce _____ | 
\_____________|282/tortapasqualin_________ |’ 
i |288vente_ _____________ | 
| |284|zuppadimuscloi ___ 
__ ui“ e6ecoo001_iii 


preparazione, di pesci, molluschi, 
crostacei e tecniche particolari 285 |acciuga, acciuga di monterosso 


______|286|cicierellodini 
i |287|gambereti ___________ 
\__________|288|mitili(muscoli delgolfo dilaspezia) ______ 
\_________|289[mosciammedelmarligure(musciàamme) _____ 
i_______________|290]tonnididelgolfoparadiso 
I |291[zelodinli 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 


|__________|298 [latte fresco dimarinella 
\_________|294 [miele dellaliguria 


ricotta (recottu, ricotta della val stura, della val 
295 |d'aveto, della valle scrivia, della val graveglia) 
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REGIONE LOMBARDIA | 


Tipologia N° |______Prodetto ________ | 


camni (e frattaglie) fresche e loro preparazione I agnello di razza brianzola Ci 


I — — — | 2 bastadei ________[[_ 
I — — | ez  ___________[ | 
| 4 |bresaolaaffumieata_____________[[_ 
| 5 [bresaoladicavale __ __________[{[_ | 
{6 |cacciatoridoa ___________[_ | 
| 7 |caprettodalatepesane ______[[____ 
I E 1 7/ >imMVM*M">.AAAA 
I — | Sie ________[ |) 
i | t0fcieciolidoa _________[;_ 
i |11cieciolimantovan c_______ _ 
REL a cotechino (bianco, cremonese vaniglia, della a 

12 |bergamasca, mantovano alla vaniglia, pavese) 

I sf LL 
I | u4]durelidoa  _________|oo 
{15 fegatodocagasso __________[[__ | 
a EAT 
I | rigreppole ___________[____ | 
I | & luganega  ___________[_ | 
| 19 |luganegadicavale _________[ ___ 
i —|20]lugheniadipassla ________________[ ___ 
[21 |mortadelladifegato ________[[_ 
\_________________|22 |mortadelladifegatoalvnbruiè ____[ ___ | 


pancetta (con filetto,con pisteum, della 
[ro lege e | 
| |24patedifegatodoa _______ | __ | 
\_____________|25pettodocastgiont e __| _  ___ | 
o | 26pisto _ _____________| __ 
i |27polobriazoio ___________|[ | 
|__| 28 [prosciuttini(dellavaltellina, della valtellina al pepe) | | 
\_________________|29prosciuttinodocastagiont _ | __ | 
i |30prosciuttoctto _________________________[|[ | 
I il 31 [prosciutto crudo bergamasco "il botto" | 
\___________|382prosciutocrudomarodoggon _____[|_ __ | 
i |33prosciutomanovn_ | -_ _ _ | 
\______________|34quatinidocasotogass __ | | 


salam casalin (salam casalin dei contadini 
35 mantovani) _ 


_______ ]p prime pa E] 
37 |di montisola, mantovano, milano 

(________________|38]salamedacuocere ___| | 
[| 39]salameditesta___________[ ___ 
[| 40]salamepancetato ____________ [| _ 
[| 41]salamesotogass _________|[ __ | 
[| 42|salamelledimanova ___________| | 
| 43]salaminamista___________ [| _ || 
[| 44]salaminidicapa____________ [| _ 
[| 45]salaminidicavalle __________[|[_ _ 
I —|46]salaminidicewvo _____________|I_ 
__________________________|47]salaminimagiomaritati __________I 
|_____________________|48salsicciadicastatoovino _ _ ____JI | 
[______—— (|49]sanguinaccioomazapane __________J|I | 
[| S0]slinzegadibovino __________|[_ _ 
[| 51]slinzegadicavalle ______[|[ ____ 
|__________________________|52]soppressatabrescianma______ [| ___ 
| Ss]vezino _____________| _ | 
I E S# violino  ——_ ____________|L|_ | 
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[55 [volinodicepa___r[_ || 
—_—__oeEe=_Fvy0Ere( ="-"”--+#1#1+}1}+..i.}NMN!Y)}».-OZ7l_0] 
(formggi ________——— |56]agridivatote _________[[_ __ | 
I — | Srbagose  _________ | 
I | 588 fbemado ______________ _ | 
I — — | Sefbranzi _______ _ || 
(_______|60|cadoletdicapa ___________[_ __ | 
\____________|61|caprinoacoagulazionelatiea ____[_ | 
\____________|62 [caprinoacoagulazionepresamca_[_ ___ | 
i ___|63|caprinovaecino _____[_ _ | 
\_______________|64 |casattadicortenogoigi __|[ ___ | 
I — _ _____|es]easolet _____________ _ | 
i |66]casorette _________ _ | 
I | 67 ]orescenza _________ _ | 
I | egffatuli,} __________|_ | 
\_____________|69 [fioronedellavalsassin CO  _______[_ ___ | 
________|70 (fiunofiurt 

____________|71 ]fontal 


| 
RnS 

formaggella (della val brembana, della val di 

scalve, della val sabbia, della val seriana, della val 

trompia, della val camonica, di menconico, 

72 |tremosine) 

| 
| 
| 
| 
| 


\________|73 [formaggelladelluinese ___| 
\____|74|formaggiod'apegeasse ________ | 
\_____|75|formaggiodalpemisto _ ______ | 
\______________|76 [formaggiod'alpesemigasso __________ | 
\__________________|7 |formaggiovalseiane ____| 
| 78formadeliig ____[_ | 
| 79gardatremosine _____r[_ | 
i___________|80granonelodigan_ ____[_ __ | 
O [sitio __:5IIo | 
I | s2]ieateie ______:;I | 
I | 83[magnoce _ _ ___________ _ | 
I | [magro _ _ ____L_ | 
i___|85[magrodilatteia _____________[__ | 
i____|86[magrodipiatta _________[[_ | 
(I | $r[mtuse ___________ | 
I | 88m _____________|_ | 
I |8griso  _____&LO__O | 
i________|90nostranogasse ___ _ | 
(________|91nostranosemigasso ___[_ __ | 
I — | 92panneone ___________ _ | 
(___|93robiolabressiana ____________ __ | 
\_________|94 [robioladellavalsassn_eO_ __________ ___ | 
i bda___ ____ cc iI —. 
I | g6]scimdin ____________[_ | 
I | ersemuda € ______________ __ | 
I |egsitee _____[L[ | 
ECECCH—_ÀkhkZxXÀ*À >.“'etx e] ec-cz-zzL:* 


I | 
stracchino (bronzone, della valsassina, orobico, 
100 |tipico) 


I  —  — iosa _______|____ | 
i |t02fstrachtnda______|_ | 
I  ______|to8ftomee  ___________| L_ | 
______|t04ftortaorobice ________|l[ | 
(I ____ _|tosfziocalio _______,[{___| 
———EWE”w”Hi;i]ePFe>ÒkÒyrit!|L|L.L .,, 'IiiffidAeAe; »=/HI. 
[grassi (burro, margarina, ol) _____——|106fburo | | 
i____|t07[burodimontagna ________ | 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 108 |amarene d'uschione 


asparago di cantello 
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\_____________|110]asparago(dicilavegna dimezzago) ____[_ ____ | 
| ttt[castagneseche ___ __ | 
\____________|112[cipolla(disermide, rossa) ____ ___ | 
(___________|tt3[consevasenapata _____________ | 
I |tt4[cotognate _  ________ _ | 
\_____________|t15]fagioloborlottodigambolò (fas) ___[_ ___ | 
\_______|tt6]farinadigranosaraceno _____[_ ___ | 
\____________|t17]farinaperpolentadellabergamasca___[_ ___ | 
(__________|t18[maronidisantacroce ________ __ | 
i_______|t19[meledivaltelia  __________[ __ | 
(__|t20[melonemantovano _________ __ | 
i____|121[mostardadicemona _______ _ | 
(______|122|mostardadimanova_ __________ ___ | 
i___|123|patatadicampodocino ______[_ ___ | 
i |124patatadioen _________ __ | 


pesche allo sciroppo del lago di monate, i perzic de 
125 |munà 


\__________|126pisellodimiradoloteme ________[____ | 
___|t2r|rdicidisoncino __________ _ | 
ie N [FC —>&“*@*“/“” 
\________________|129|rosmarinodimonteveccha___[ ___ | 
(____________|130salviadimonteveecha________[_ __ | 
I  — — |astfsugio ________ __ | 
i |ts2jtatufo(neo, _____ 

(I | 


agnello del monaco 


| 
| 
| | 
fui 
|135|amaretti digalarte_______b_____ | 
|136|baci delsignore _______ ____ | 
|137|bacidicremona_______________ ___ | 
i | 
| 
lier _uil 
| 
42 | 
| 

i 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


\_________|t45[bussolano(disoresn)______[_ ___ | 
i________________|146[capunsei(capunse)______[_ | 
I terreno € €_____ _ || 
\_______________|148casoncellidellabergamasee ______[_ __ | 
\________|149[castagnaccio paun_6€6€_______[_ o | 
I — _—_  |tSofeaviadin € ___________ _ | 
I —  —  |tStferoecane  _________;_ | 
I — — |iSajeupete _______L__ | 
\__________|15s]focacciadigordona, fugaschiadigordona__[_ _____| 
(I — _  ___ _ |iSffitele  _____L | 
i________|tSsgnocchidizueca ___________[_ _ | 
I  — — ___ |tS6fgrafiooo _______ _ | 
i —_______ |tSrigrissinidlei  _______ | 
I | tSg[maubino ___________ | 
I — — —  |tS9fmasigt __________ _ | 
\_____________|160[measciadoleeosalata_____[ ___ | 
I — — —  — |tét[miecone __ ____________ _ | 
i |t62fnocciolino«< ____________ _ | 
I — ___— |t63[pandacoo ________ _ | 
i |t64pandisegale __ ____[__ | 
I — —  —_ |te5[panméino € _ | 
I |t66[panecomune  _____________ _ | 
(___|t67[panedipastadure___________[_ _ | 
I — —  —____ [t68fpanedirise  _____r__ | 
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i |169panedisansiio ________[_ _ | 
I | trofpanegiale  ______[____ | 
I — — | tripanemistua__________ __ | 
i |t2|panettonedimiao ____________[;__ | 
I  |rrsfpanunm | _ | 
i | trAazientin ____________ | 
i |trS|pescedapille __________[_ _ | 
\___________|t?6pizzoccheridellavaltelin 6 _ __[_ | 
(_______|tpolentaeuccelidie _ __________[_ | 
I —  — |rgfreste  ________L_ | 
I | trefriecioio  _  ______________ || 
I |t8ofsbrisoionva __________ _ | 
I — —__—_ |t8ifscapinee  ______ | 
i |t82]schiacciatina < _________ __ | 
(___|183[spongardadicema ____________ _ | 
I  asftite  ___{L[ | 
i |t8s]jtoronedicemona ________ _ | 
i _|t86jtortabetoii _________[_ _ | 
\______|187tortadeldonizeti ________[_ __ | 
(___|t88jtortadelparadiso ________[_ __ | 
i _|t89totadifiretto __________ __ | 
\________|t@0tortadigranosaraceno ______ _ | 
i |t@tftotadilete _____ _ | 
i _|t@2jtotadimandole ______________[;__ || 
i _|t@3jtotadisbago  ___[ _ | 
____________________|t@4totaditagitele __________[_ | 
i_________|t@sjtotamantovane_______________ _ | 
_________________|t6tortelicremash ________[_ _ | 
_______________|t9rtorelidizueea _______[r____ | 
\____________________|198]tortelloamarodicastelgoffredo____[_ | 
i —  __—_ |t@9ftortionta ___________ _ | 
i__|200tecciadorotorema ______________ _ | 
I  — _  ___ |201ufele ______ | 
(I | 


alborelle essiccate in salamoia 


BA 
|203|coegone_______________ | 
| 204 | 
|205 | 
| 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


missoltini 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 206 |mascarpin de la calza 


| 207 [mascarpone artigianale 
| 208 [miele 
ricotta artigianale 


202 
203 
204 
205 
207 
208 

09 
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REGIONE MARCHE 


[_ Tipolegà_ [JN] ______—_— Prede __ 
[____________? [liquore all'anice-misà______________€ ] 
[3 ]prunus di valle rea «lacrima di spino neo] 
————— — [ass 
TS |vino cotto vi este wie DT] 
E‘ L_ ia‘ 


carni ie frattaglie) fresche e loro 
preparazione barbaglia - goletta 


Ti fedeli d prete] 
cappone rustico - cappone nostrale 

50 carne del cavallo del catria 
[_— [i ]came della razza bovina marchigiana ______ 
(_____________|12|camedipecorasoprawissanm________ l 
(_________________|13[ciarimbolo-ciaringolo -buzzieco-ciambudeo | 
[_  [4]cicoli- ciecioîi - sgrisii 
(_________|15|coppaditesta-totela ___________ 

16 |fegatelli 

17 |galantina 
[gallo ruspe 
(____________|19 [lardodelmontefet ____________ 
I [20 lenza - capasala — scalmarita 
CC ===_e_r o ii 


23 |miaccio — miaggio — migliaccio 

24 Pene arrotolata 
[—  — |a poreheta O 
(__________________|26 [prosciutto aromatizzato del montefetto _________| 
{2 prosciuttodelemache _____________ | 
[___—— ]?26]salame difabian ___________—€< 
(______|29]salamedifratda __________ 


30 [salame di pecora 

31 [salame di soprassato o soppressato 
(__ _____|532]|salamelardelao _________ 
(O | ss]salsiecia __________ 
______|3s4sasicciadifegato _______________ | 
I E CS 
[36 [tacchino bronzato rustico o nostrano galnace — dindo_ 
II Ii III 


38 ]|p 
[39] 
[40] 
== 
[37 |eacio in forma dimore _ 
[42 |eaciota 
[43 [caciotta vaccina al caglio vegetale 
aa |eapin 
[45 [caprino allattice dico € 
47, 
[48 [pe 
[49 [pe 
50 fra 
51 ]s 


cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 
casecc 


fest foo megane (burro, margarina, oli) olio extravergine di oliva monovarietale coroncina 


olio extravergine di oliva monovarietale mignola 


DI I olio extravergine di oliva monovarietale piantone di falerone 
CON olio extravergine di oliva monvarietale piantone di mogliano 
56 |olio extravergine di oliva monovarietale raggia 
57 [olio extravergine di oliva monovarietale raggiola 
( _T 58 [olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 
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prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 59 [bacche di biancospino in sciroppo 


[60] 
66] 
66] 


84 
85 
|_86 | 
|_89 | 


confetteria 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
100 


119 |fave dei morti 
120 |fristingo — fristingu — frestinghe 
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[————— —— Tu2ifritell di polenta 


lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di 
fico 


preparazionedi pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo) 


5-7-2010 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia | N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati liquori amaro molisano 


2 [liquore al latte 
____|3 
|A 

5 

6 

7 


2 | 
| 3 [nocino 
4 | 

Carni e frattaglie fresche e loro 

preparazione 
7 | 
8 | 
9 | 
|_10 | 


poncio al caffè 


capofreddo) 


10 [filetto 


lelatina 

uanciale (vrucculare, vrucculeare) 
involtini di agnello (abbuot' di agnello) 
a pezzata 

la signora 

lardo 

magliatelle 

mappatelle 


misischia (muscisca) 


20 |misischia di guardialfiera 
21 |[nodiditrippa 


D 


N 
N 


| 23 [ntriglio 
allotte 
anpanella 
osciutto 


rosciutto di spalla 
salsiccia di fegato di maiale 


salsiccia di maiale 
salsiccia di maiale di pietracatella 
soppressata 
estine di agnello o capretto 
‘occo (neccia secca) 
orcinelli 
35 |ventresca arrotolata 
ventresca tesa 
entricina di montenero di bisaccia 
| 
urrino (manteca) 
aciocavallo 
aciocavallo di agnone 
cacio-ricotta 
aprino 
formaggio di pietracatella 
ozzarella di vacca 


|__| 45 |pecorinodelmatese 


N 


N 
s 


(96) QWIWINININ 
si [O [OO stolaolsloelo[=|o|folo]o 
o |0 |0°|D 
Fololo 
D 
8/3 193 
3:|-|=| 
le) o.lo 
((@] 
i 
enti 


a 


DA|p]A db wW 


ecorino di capracotta 

scamorza molisana 

stracciata 

treccia di santa croce di magliano 


47 
48 


49 
prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 50 [castagne 


I {51 |centofoglie (scarola venafrana) 
|__| 52 |cicerchia 
|__| 53 |cipolladiisemia 
|__| 54 |cipollotto 
|__| 55 [composta (acumposta) 
| 
| 
| 
| 


oo 


fagioli di riccia 
fagiolo bianco 


fagiolo scuro 


arro dicocco molise 
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| 60 [fichsech o € __________ | 

i lee —___ 
62 |gallinaccio 

| 65 [maislesso __ 


|__| 66 [melalimoncella 
|__| 67 [melazitella 


olive al naturale (live curvate, olie all'acqua e 
sale) 


| 69 origano ____________ | 
(| 70 [patatalungadis.biase _____| 
| T [peperonerosso ________ | 
|__| 72 |peperonisottaceto(paparolesse) | 
(| 73 |peresotaceto ____ _| 


i 1/71/7277, Bai 
75 [pomodori gialli invernali 
| 76 [porcino € | 


artufo bianco 


pai 
abbotta pezziende 


cioffe 
lapa____________ | 


G INT 
campana 

caragnoli 

cavatelli o cecatelli (cavatielli) 
ci 

ci 


cazatelli (cazzarieglie) 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 


120 
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|__| 121pezzènde(pzzent ______ | 
sar 
123 [pizza al pomodoro 
|__| 124 [pizzacoicicoli(ciccioli)dimaiale | 
|__| 125 [pizzadigranone(pizzarandign panite) | 
i |126pizzasima _____________| 
i |127]quaresimli _______________ | 
i | 128fraffaioi ______________________________________ | 
|__| 129ravioliscapolesi _______________ | 
\_____________________|130frisoconilate ________________| 
i |1{31froccò _______| 
|__| 132 [rosachitarre (rosacatare) | 
i |133]sagnetele _____ | 
i |134]sanguinecoio —________________ | 
i |135]saviad _________ | 
i Tired iene 
137 |scattone (tassa, ru scattone) 
|__| 138 [scurpelledibelmonteli) __________ _| 
i |139][sofio ______________________ | 
i | i40]staele ________________________________ | 
i | i41]stufoi ___________________________________________| 
|__| 142 [tacconelle(taccozze) ______________| 
| 143tagiolin _____| 
|__| 144 [taraliconsemedifinocho | 
|__________________|145]toronedepapa____ | 
i | i@46]tozzeti _________________ | 
|__| 147 |uccelli(cielli, ciell’arechini,ciluec) | 
____|14] 
o Lui 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 149 |miele 


[preparazione di pesci, molluschi, 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 150 |baccalà e cavolfiore arracanato 


(____|151canoliecho __________| 
|__| 152 [gattuccio(acagnoe) ______| 
|__| 153 [polpoessiccato (pulepesicche) | 
|__| 154 [razzaquattrocchi(ucchiaine) _______| 
I EA eee. AH ii. -*$]Q 
|__| 156 [torpedinemarezzata(amartiscene) | 
|__| 157 [tiglietteessiccate (trejezzole secche) ____| 
____|158]trotafaio _______ | 
|__| 159 [vongolacomune ___ | 
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REGIONE PIEMONTE 


| Tipologia __|N°| _______ Prodotto ____\ 
| 2 |arquebuseoalpestre 

I  — — — | 3 bien  __________\ 
i | 4 felisirdetpete  _________ 
{5 |elisirderbebarattie ____________| 


genepy del moncenisio o genepy des alpes 
| 9 [grappaconalambicco a bagnomaria piemontese 


10 [liquore d'erba bianca 


12 [liquori di erbe alpine 
13 


olio essenziale di menta piperita piemonte o pancalieri 
14 [piemonte 


tsleteià 
f6eso ____——— 
tem 


I | 
18 [agnello biellese 


a 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
[30 [cappone disan damiano dasi_________]J 
[31 [cappone divesim_______—_—_j 
[32 [capretto della valvigezo DD] 
[35 came _] 
[34 (cestrato ele. O] 
[35 [coniglio grigio di carmagnte_________]J 
[36 [coppa cotta biseis__________—<] 
[37 filetto baciato di ponzone 0 salame filetto baciato] 
[38 fisse (fresse) 0 grive 
[39 fgelina bianca di sauzzo_______€]Jj 
[40 fgelîina bionda piemontese ___€]J 
Tia TT 
#2 ingua di bovino este €] 
[agio TC 
[——  T44 lumache di cherasco (lumache di pianura] 


ii. lumache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazzo) 


I  — [ame  _______I 
\________________|47 [mocetta(delcanavese, valsesiana ossolana)_______| 
|__| 48 [mortadelladifegatocotta(mortadellad'ora) 
|__| 49 [mortadelladifegatocruda(fidighnofideghina) | 
{50 [moradellaossolaa_________ 
{51 [mustardelaomustadea____________| 
I — — {82 paletta  _____________\ 
i |583 [pancettaconcotena _____________|| 
{54 Jpreti(previquaiete) __________| 
{56 [prosciuttocotto ___________\ 
\______________{56 [prosciuttocrudodellavalegesso _____ 
I_______________{57 [prosciuttocrudodellaltavalsuse_________ 
\______________{|58 [prosciutto montenodellavalvigezzo ________ 
{59 franedelerisaiepiemonesi ____| 
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A  — | 60 |salamecotto ________________ | 
(| 61]|salamecuneo __ _________ 
(| 62 [salamedasino _________________ | 
(| 63 [salamedelcios ________ | 
(| 64 [salamedicavale  _______________________ | 
(| 65 [salamedicinghiae ________________ | 
(| 66 [salamedigora_________________________ | 
(| 67|salamedipatate ____________ | 
(| 68 salameditestaocua__________ | 
(| 69 [salamedituga_____________________ | 
(| 70 [salamedladoja _ ___ _ ____________________ | 
(_____________________|71|salamedocaoconoca(gratondoca) | 
(____________________{| 72 [salameosalaminodicapraosusicciaderava___ | 
(| 73 [salametosalamettocasaigo _______\ 
(_____________________| 74 |salamiaromatizzatidelpiemonte _______\ 
(| 75 [salaminodivaccaòsusicciadvaeca__ | 
(| 76 salsicciaalfomenio _______ | 
(O | 7Trsasieciadiba__________ | 
(____________________| 78 |salsicciadicavoloosautissa‘dcoi ____________ 
| r9]sasieciadiiiso ________________ | 
(| 80]sanguinaccioconpae _________ | 
(| 81|sanguinaccioconpatate _________ | 
[__________ _ ]T&2 fsanguinaesio cons 
(| 83 [testaincassetta ________ 
(| 84 |trippadimoncalieri (ripa d'muncalè) ________ 
| 85 |violinodiagnelle ___________ | 
(| 86|violinodicamosio ________ | 
(| 87 |violinodicapa____________________________ | 
Le ee 0 I | 
I I 89 [bagnetros (bagnet 'd tomatiche) 

(| 90 fbagnetverda ____________ | 
(| 91|mostardadimele ______________ | 
(| 92 [mostardaduvaocognà____________ | 
I | || "| 


[96 [brus dalle __________—€] 
[98 [caprino lattico picmontese______€Jj 
[99 [caprino presamico piemontese________ 
[4a ____—_—__—_ 
[esige ___TTE“<€<C] 
[106 |maccagno (mesa) 
[107 [mollana della valbobea ________________]J 
[108 [monte __________——___] 
[109 [montegranio TT] 
[110 [mortetto mute TC] 
(fit mote ——_ ___TT 
[12 murianengo o monceniso ____€ 
(18 mura TTT 
(114 nostrale dae TC] 
——— _ (sosia TC] 
[___________  [116]ossolano d'alpe o bettelmatt o grasso dalpe______] 
(ft peglieim 
———  _ (118rebiola dal TT] 
[110 [iobiola di bossolasco (uma di bossolasco)_______J 
(120 [iebiola di cocconto______]Jj 
(121 salegnn ______—_ _ __] 
[22 salgnun o salini] 
[________ _ 123]sola (sore, sos) ________—€ 
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I |124lspressosprest ___________ 
I — — — [iasftestun € _______\ 
I — —— ——— —  |i26ltomasigae  _________ 
i |t27jtomabielese  _________ 
\______________|128|tomadellaitbruscoformaglatbuse | 
i |129jtomadellavalsesia _____________\ 
I |130|tomadicapra(eav)_________| 
i — ——————  |1stjtomadicele  __________ 


BR—=—-:Uv|:.e-e toma di elva o caso di elva (casale de elva, tumo de caso) 


I |1{ss|tomadilazo_______ | 
__________ ]#iomettootum _______—__ 
I {___l135jtomino (tuma) di casalborgone 

\_______________|136]|tominocanavesanoasciutto __ _| 
\________________|137]|tominocanavesanofreso _______| 
I____________|1{38|tominodebt_______| 
\_________________|139]tominodelevalisaluzzesi ______ | 
\_________|140]tominodimelle(toumindetme) _____ | 
i |141|tominodirivata ______________ | 
i________________|142]|tominodis giacomodiboves_____ | 
\_____|143]tominodisaronsella(chivassoto) _______| 
[__________ [#4 iomino di sorde _______ 
________ {#5 fiomino dita 
I | 146tuma'\dtrausla_____________ | 
I  — — | i@rvacian ___________ 4 
u_u oc i. reo aa e ooo _ _..-_i1 


Prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 149 [actinidia di cuneo 


_______________  [160]agliodi molino dee __€]Jj 
[6 aueehe __——_  ___] 
[152 albicocca tonda di costigiie_________]J 
__  _ [163]amarena di trofeo] 
[154 ]asparago di borgodale_____________]J 
____ [166]asparago dipoiim _________€ 
[____ [56]asparago di sanevw________—€]j 
[157 asparago di valmaeea ___________€_] 
[58 asparago saraceno di vince _____]J 
[159 [bietola rossa di castellazzo bomida 
[160 [cardo avorio diisoladati_______J 
[161 [cardo bianoo avorio di andezeno___________]J 
[162 [cardo gobbo di nizza monferato_________]J 
[168 [carota di sen rocco castegnareta_________]J 
[164 castagne della valborbera_______J 
[_____  [166]cestagne delle valli dilano_____€]Jj 
_______  ]166]cevolficre di moneaei_____]J 
[167 cevolo verza di montalto da ___________]J 
[166 ]cavolo verza di settimo terimse_____]J 
______  [160]cece dî merea___Jj 
[170 cicoria pan di zucchero casalese______€]J 
[_ Tf [oiiegia bella di garvagna___ ____]J 
[172 [oiiegia precoce di rivaene ____]J 
[___  _ [1î8 [oiiegie dipeoste________—€ 
[174 cipolla bionde astigan___€]J5 
[175 [cipolla dorate di castelnuovo sea ________]J 
[176 cipolla rossa astigiana _____€]Jj 
[______ TT1 cipolla rossa di castelnuovo sea _______]J 
[16 [cipolle diandeeeno ______]Jj 
(176 |cipoline dive ____________—€_] 
[________  [160]erbe officinali della valle gran ______]J 
[161 ffagiolana della valbobera_______J 
[182 ffagiolidieuno 
[83 ffagiolo di selugga ________] 
[184 ffarina per polenta tradizionale dilanga 
[1185 ffarine alimentari della valle vermenagna | 
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i_____________|186]fragoladitotona _________ | 
(_____________{|187|fragoledellevalicunes _______ | 
\_____|188fragoledisanraffaelecimena______ | 
\_______________|189fragolinadisanmaurotorinese _____ | 
\_____________|190 funghidellavallebronda (pagno) _____ | 
I |191ffunghidigaveno_ 6 c__ | 
i___________________|192ffunghidisanfion __________ | 
I |1{98|granosaraceno e€_______ | 
\_______________|194insalatinadicastgnetopo___ | 
i___________________|195lattughinodimoneaiei ______ | 
\_________________|196|marronedellavalpelie _______| 
i_____________________|197|maronidellavaledisusa___ | 
\_________________|198|melacaradellavalbobera___ | 
\_____________________|199|meladisanmarzanoolivto _____ | 
i___________________|200|melagodendicuno _______| 
\__________________|201melarenettagrigiaditorianm___________ | 
\__________________|202|melanzanavioletacasalese ______ _| 
\________________|203|meleautoctonedelbielese _____| 
i________________|204|meledelmonferato _________ | 
[205 [meledelavalceuone ___ | 
\__________________|206|meledellavalsagoe _______| 
\___________________|207|meledellavalebonda____| 
[205 [mele della valle disusa_______ 
i_________________|209[meledellavalegana_6€___| 
i________________|210|meledellavalsesia________ 
i_____________________|211|meledellavalsessera__ 
(________________|212|meledellevalidiazo _______ | 
\_________________|213|meledicavour-varietàlocai ___________| 
\__________________|214melerossedelevallicunesi _____ | 
\___________________|215[melonidiisolas antonio ____ | 
\____________|216patataquarantinabiancagenovese ______ | 
\________________|217 patatedell'altavalebelbo _____ | 
\__________________|218patatedicastelnuovoseiva ___ | 
\_______________|219]patatedimontagnadicesana____ _| 
\_____________|220patatedisanraffaelecimena_€______ _| 
I________________|221peperonedicapigi _________ | 
i________________|222peperonediceuno __________ | 
I_________________|223]peperonequadratodasi ________ | 
I__________________|224]peperonidicamagnla _______| 
\_______________|225|peramadernassacuneese (d'albae della valle grana) | 
{226 peredellevalidiazo ______ _ | 
\___|221peretradizionalicuneesiadatteallacotura____| 
\_______________|228]peschedeleuneese _____| 
\_________________|229]peschedibaldisso _____| 
\________________|230peschedibogodae ______ | 
\_________________|231peschedicanale-varietàlocai ____________| 
I______________|232|peschedivoipedo ________ | 
[735 piccoli frutti della provincia ditoin 
I__________________|284piccolifruttidellevalicuneesi ____ | 
i_______________|285pisellodicasalbogoe ___ | 
\_____________|2536|pomodorocostolutodicambano ______ | 
\___{|237|pomodorocostolutodichvaso ____ _| 
\_____________|238]|pomodoropiattadibemezo __________ | 
i____________|239porodicevere __________ | 
I________________|240porrodolcelungodicarmagnoia___________ | 
Il 241|ramassin (susino damaschino) del saluzzese 

i_____________|242]|ravanelolungootabasse _____| 
\_______________|243]risitradizionalidellavaledipo _____ _| 
\______________|244]risosandreapiemonte _ _____| 
\_________________|245]|scorzobiancaobattaue __________ | 
\____|246scorzoneradicastellazzobomida______________ | 
\________________|247 sedanidialuvionicambo________ | 
\___________________|248]sedanodoratoastigan_ ______ | 
\________________|249]susinasantaclaradelsaluzzese ______ | 
\________________|250susinedellacolinatoinse ____| 
\___________________{251]tartufobianco(tubermagnatumpico) _______ | 
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[252 [wifulotdebo __________ l| 
I______________|253{uvafragoladiborgodae _______ _|l 
\_________________|254zuccadicastellazzobomida____ | 
i_______________|256{zucchinidibogodae ________|l 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 256 |acsenti 


— [6g CC] 
——— _ [266]amareti TC] 
[__________ [259]antico dolce della cattedale_______]J 
——— _ |a60]esiant ____________—_—_—_ _ _—_ 
[261 bacidicheasso O] 
[262 |bacidi dama ditoton _____€Jj 
[263 |bambin asus _ 
[264 |biociolaa TC] 
Rai TC 
[266 |biscott della sue] 
[267 biscotti geliti__________—€] 
[266 [biscottini dinvaa____ €] 
[269 [biscotto della duchessa___€Jj 
[aloe ___________—_—_—_—___—€ 
Rai brete TT“ 
——— — [arlbwteto TC] 
[273 |campagnola bushese________ 1] 
[278 |cenestei ______—__ _; 
[276 |cenestrelibiees DD] 
_  [26|canestrelinovesi __________ ] 
(277 aramelle classiche de] 
[276 [cestagnasio _____—_ 
_____ [79 [cicca TC] 
[260 [cioccolatino pn DT] 
[261 [cioccolatino cremno_ __€]Jj 
[1262 [cioccolatino grappin______€Jj 
[1268 [coppette dis. antonio (cope@)_____J 
[264 |coppidilanga________J 
266 ]crasenzin o cresciania__€]J 
266 ]crocenti delciavan_______€ 
[267 ffarinatadiei 
eee ——_ ____TTT<“<C] 
[269 fino TEC] 
[290 ffocacciadisus_ 
[91 (focaccia novese _______— 
[292 ffugascina dimegozo_____]Jj 
[288 ffugassa diabean ___Jj 
[284 gianduioto ____———_ 
[286 ]grissino ruba 
_  _ ]286]grissino stato 
———— [ar umi TT“ 
Tassi, TEC 
——— _ Ta86iaduohese 
[300 lingua disuoea 
[____ [sof iosegoiose 
[02 mantovane diese] 
[03 [marghentine distesa _____ 1] 
[04 [mamon giecé disuneo_____________] 
(305 
[306 [miasse omesse O] 
[307 [miche dicuno 
[306 must O] 
[09 noccioîini di ehivaso 1] 
__  [810]ossada morde _____ __—€_ 
[811 penbaraià TC] 
[12 pandella marchesa __________—€_] 
[818 pandolce di canne ________€ 
1814 pendooa_ _________—_ 
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(—— —— psp TT] 
[16 pane di chinese OT] 
[817 pane di mais dinovaa__________€_] 
[816 pane ditiso dinevaa__________€ 
[819 pane disan gaudenzio_____J 
[20 panedisegle ___ _____ 
[821 pane dolce di meligae mele __________]J 
[322 panenero dicoim____]J 
[23 panettone basso glassato alle nocciole _______ | 
[824 penna ___________—_—_J 
[825 peste dimei CC] 
[26 pasticceria mignon della tradizione torinese] 
[327 pestiglie di zucchero della tradizione torinese] 
————— —  [a2epin 
[20 polenta astigaa ____________—€] 
[50 [polenta dolce biellese ____€ 5 
[881 praline ah 
[82 praline CTC] 
[883 quaquare digenla 
[884 rato ——_ _____TTC“<C 
[asus ——_  TTT<CT 
[886 sangiorgini di piossasso ________ 1] 
[337 ]sîinchetto runditto mese __ 
[33 iaia ————_ __ 
—— — Geseligin TT 
—— Reale —_ TTT] 
———— Teatini TTT] 
[aloe TT“ 
(48 torrone dinossde 
[844 torta drevise O] 
[846 ftortadelbusest 
(846 ftortadelpao 
[847 torta di arignin TC] 
[46 torta di ceste] 
(49 ltortadinossieie _____ _____ 
[360 ftortadipane € 
[861 torta matsam_____—__ TC] 
[362 torta palio _________—_—______€_ 
[868 tupunin TT] 
[364 viclette candle O] 
[866 frest di carino O] 
__] 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 356 [lampré (lampreda) 


\_________________|357 [prodottiitticiin carpione 
\_____________________|358 [trota salmonata affumicata 


Prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 359 |brus da ricotta 


357 

358 i 
_______________ (360|mascarpa (maschep)___€Jj 
[361 mielidel piemonte] 
[62 seirass (sairass) dilae________€ 
(868 seirassdeto_ _______________ _ 
[64 [seirass di siero dipesa__]J 
[1365 fseirass stagionato _____€ 
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REGIONE PUGLIA 


o nce e Zi 
| Tipologia ______|N° | ________ Potito _____| 
|__| 2 lamarodisandomenico granliquore disan domenico | 
| 3 lambrosiadiaane __________________ | 
| 4 lambrosiadilimne _____________ | 
I | 8 Jarancino | 
| 6 lattedimandole ______________ | 
| Wimoeele ________ | 
i | 8 Iliquoredialoro _____________ | 
| 9 liquoredificeodindia __ ___ | 
| 10 liquoredimelogan 6 €_______________ | 
| 11 Iiquoredimito ______ | 
|__| 12 |\mirinellodiToremaggire ___________ | 
I | 13 [necinoo _________ | 
| -—_—«E 


carni Ceri e fango) Pescre e oro preperzione _ frattaglie) fresche e loro preparazione capocollo di martina franca 


ire ES 
|__| 18 [camedicapra primaticcio corvesco mulatio | 
{Ji emepecelca bomno pugleso ___________ 


i PI i 
21 suffuchète du Curdùnne 

|__| 22 ffegatinidilateza  ______________________ | 
|__| 23 [lardodifaeto rèjdefaite ________ _|I 
[| 24 |matriata, mtramafna __________________ I 
| 25 |[muschisa_______________ | 
|__| 26 |pancettadimartinafranca aventrèschearrutulète | 
i | 27 |prosciuttodifato _ ____________________ | 
I  — — | 28 zie € €c__________ I 
|__| 29 |salsicciaapuntadicoltellodell'atamurga | 
|__| 30 |salsicciaallasalentina sardizza sarsizza, satizza___| 
|__| 31 fsalsicciadel'appenninoduno __ ____| 
|__| 32 |salsicciottidilateza __________________ | 
|__| 33 |sanguinaccioleccese sangugnazzu____________ 
|__| 34 |soppressatadell'appenninodauno __ ____ | 
|__| 35 |soppressatadimartinafranca asebbursète | 
|_36 [toccheto ______________________________ | 
37 [turni _________________________________ | 
38 [zampino ______________ 4 


[condimeni_________________| 39 |[sugoallazia vittoria 


|_40 [burata_________________ 
I — — |a deo ____________ | 
| 42 lcaciocavale _  _________ | 
|__| 43 lcaciocavallopodoicodauno __________ | 
i | 44 lcacioricotta _____________ 
|__| 45 lcacioricottacaprinoorsarese, casreott_______| 
I | 46 [caprino _____________ | 
I | 47 igiuneata  __________ | 
I | 48 [manteee ______ _| 
|__| 49 [mozzarellaofiordilatte ________ | 
| 50 fpallonediGravina © ___________ | 


formaggi 
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a 
b 
b 


scamorza di pecora 
vaccino 


|_51 | 
52 
_53_| 
|_54 [scamoza__________________ 
|_55_ 
|_56 | 
| 


51 
52 
53 
54 
55 
56 
58 
59 
61 
62 
63 


 — — — — 
prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati 
|__| 58 laranciodolcedelgolfoditaato __________ 
| 59 lasparagisotoi _____ 
|__| 60 |barattiere cianciuffo pagnottella cocomerazzo______ 
o Pr e 

patàna, taràtufulu 
| 62 [capperi i 
| i 


[63 [capperi in salamia____________J 
[_ T64 [capperi sottaceto 
[65 [caramelle di imone aranio __________€ 


___________| 66 [carciofinisottolio 


carciofo brindisino, catanese, violetto di sicilia, violetto di 
fi CC brindisi, locale di brindisi, brindisino 
|__| 68 [carciofodisanferdinando __ ______| 
| 69 [carosello di manduria, carusela_____€ 
| 70 |carotadizappoeta _________| 
|__| 71 |carotagiallo-violaditiggiano, pastanacatisantupati___| 


Ex i caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
72 |sott'aceto, caruselle allu citu, finucchiu riestu 

cicerchia, fasul a gheng, cicercola, cece nero, 
ooo ingrassamanzo, dente di vecchia, pisello quadrato 
|__| 74 |cicoriaall'acqua,cicoriaotranina ________| 
[15 |cicoria riecia, cecoraiza_________________ 
| 76 [cilegiedipugliacerase _________| 
| TT |eimadirapga€_____| 
|__| 78 [cipolladiacquavivadellefonti ______________| 
| 79 [cipolladizapponeta ________ || 
|__| 80 [concentratoseccodipomodoro ____ I 
|__| 81 |conservapiccanedipeperon © c_____________ 


| 82 [cotognta ______ | 
|__| 83 lcottodifico 


[_______ 84 fagiolo dei monti dauni meridionali 
| 85 farina ______________________ I 
|__| 86 [favadizolino cuccia ___ _l| 
|__| 87 [favefreschecotteinpignatta _______|I| 
[== | 88 ffichiseech 6 _______________ _ 
|__| 89 [ficoseccomandorlato(disanmichelesalentno) | 
| ri finocchio marino sott'aceto, ripili, critimi, salippici, erba di 

mare 
____—_T Gf fiorone ditorre came lune 
________________________| 92 [funghispontaneisecchialsole ____|l| 
|__| 93 ffunghispontaneisottoio _______________| 
ee fungo cardoncello, cardoncello (carduncjdd), fungo ferula 

94 |(fong ferv) 

[| 95 [lampascionisottoio __________________ I 
ee 1 

di altamura 
[___________— —<T 97 [mandoria ditonto amine DD 


|__| 98 [mamellatadiarancioe limone 
| 99 [marmeltadifichi 
Il 100 [mela limoncella dei monti dauni meridionali, limoncella 
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|__| 101 [melanzaneseccheal sole 
|__| 102 [melanzanesottolio 


meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
103 |cummarazzu 


I | 104 [mostarda _________ | 
\______________|105 [mostardadiuvaemelecotgne ___ | 
\____________________|106 [mùgnuli spuriàtu, spuntature, càulu, pberu_____| 
|__| 107 [olioextraverginearomatizzato __________ _| 
|__| 108 [olivadamensa, meledibitetto, ualiedole_____| 
|__| 109 lolivecazzateoschiacciate ______ | 
[110 oliveinsalamie ____________ | 
I — — — [11M oliveved _____________ | 
_____|112 bpatatadizapponete ______ | 
\___________|113 [patata novellasieglinde di galatina, siglinda te galatina ___| 
|__| 114 peperonisecchialsle ______| 
_____________|115 beperonisottoeio _________ | 
|__| 116 [peranzanadamensaditorremaggiore, provenzale ____| 
I — — — [117 piatte ________ | 
______________|118 [pisellonanodizolino _______ | 
|__| 119 [pisellorieciodisamnicla___ 
|__| 120 pomodorisecchialsle __ __ 
|__| 121 [pomodoriverdie pomodori maturisecchisottoio | 


pomodorino di manduria, pomodorino mandurese, 
122 |pummitoru paisano 

pomodoro da serbo giallo, pummitoro te 'mpisa giallu, 
123 |pummitoru te prendula giallu 


|__| 124 [salicomiasottolio 
|__| 125 [salsa dipomodoro 


uva baresana, doraca, uva drech, imperatore, lattuaria, 
lattuario, roscio, sacra, sagrone, turca, turchiesca, uva di 
126 |cera, uva rosa 


I | 127 \uvadatavia _ _ _ _____ | 
| {DÈ} 128 |vicia faba major ecotipo "fava di carpino" 

I  —_ __ |129vincotteo _______ | 
|__| 130|zucchinesecchealsle _______ 
__________|131zuechinesottoio ________ | 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 132 [africani 


|__| 133 [biscottodicegliemessapico ______ _| 
IEEE ESIETTTTZ=®eoiihié+w+èiiÉN» IN J]iI]M 
i_____________|135 [buccunottugaliplino _________ | 
| 136]calzonceli —_______ | 
____________|137 calzonediischtele _____________ | 
_____|138|catelate __________ | 
|__| 139 [cazzateddhradinardò cazzateddhra culupepe_____| 


[141 [cavatei ______________ | 
alti cuddhura cu l'oe, palomba, palummeddhra, 


panareddhra, puddhica cu l'oe 


| 143 [cupeta, cupeta tosta 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnèula, oi a nèmula, oi 
144 |ncannulati 


141 
142 
143 
dolcetto della sposa, dolcetto bianco 
| 146 |dolci di pasta di mandorle (pasta reale) 
| 147 [farrata di manfredonia, a farréte 
149 


focaccia a libro di Sammichele di Bari, fecazze a livre 
| 149 ffriselle di orzo e di grano 
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|__| 150 fruttone,barchgiia ___________ 
I | St fusi], | 
| 152 [granodeimoti __________ | 
i |183fintorehae __________ | 
I EI Ò>:3}6}Y}/YX/\MÀM1Ay<:NNNNN 
| 155 llasagnearotolate _ ______ | 
|__| 156 [marzapane,biscottotipico, pastasecca__________| 
— "ie _____& 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, mennuli 
159 |rizze 


i |160mandofacio  _________ | 
_________|161 mandoreatterate _________ | 
_______|162 [mostaccioli—_________ | 
I — — | 163mpila  ____________| 


e CWI mustazzueli 'nnasprati, mustazzòli 'nnasparati, mustazzùeli 
164 |'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 

(| 165]orecchiette _________________ || 
166 [ostieripeee c_________| 
|__| 167|panediascolisariano __________ | 
(___________________________|168|panediganodro _________ I 
| 169 [panedilateza__________| 


pane di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo "Ii 
170 |panett" 


171 pescee aonelio di pasta di mandorla 


paposcia (pizza a vamp) di vico del gargano, pizza schett, 
172 Paso a vamp, paposcia 


|__| 173 |passulatedinardò, pucce conli pàssule, passuliate ____| 
\________________|174]pastadigranobruciao ________6_6________ |[ 
___________|t75]pasticcioto _ | 
|__| 176 |piscialetta, piscialeta _______________ | 
i | 17 pistofau_____________________ | 
| 178 |pitilla, pirilla simeddhra, brocula, frizzuu________ | 
i |179piteddhe _________________ | 
e i: A fe: :):É HHFEHEHEHEE 
_______|181]pizzadigranodindia ________ | 
\________________|182 |pizzasettesfogiedicerignla __________ || 
|__| 183 [pizzasfogliaescannatedda _________ _l| 
io i prede = ei ui 
|__| 185 [purceddhruzzi purciddhuzzi purceddhi __________ | 
|__| 186 [pucce uliate panedisemola, panediozo ________ | 
\_____________|18]ravioliconricta ___ | 
\___________________|188]rusticolecese __________________ | 
____|189]scadatei ___________ |’ 
i |190]scarcele ____________________________ | 
|__| 191 ]|scèblasti,ascèplasti _________________ 
___|192]semoabatta _______ | 
\_______________|193]spumonesalenino _____ l’| 
|__| 194 |susumeli,susumere ___________ | 
I | i9sSjtarali |} _______________ 
\___________________|196tarallinericonvincoto _____ 
| __zyyxyt—°t°-—1—._} 197 [tenerelli (confetti "tenerelli"), chembitte 
i |198]toccoi _________________________ | 
|__| 199 [zèppulasalentina zèppula zeppa | 
| — | 


agnello al forno con patate alla leccese, auniceddhru allu 
prodotti della gastronomia 200 |furnu 


cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e cicici, 
làcana e cìceri, massa, massa e ciciri 
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fave bianche e cicorie, fae e fogghie, fae janche e cicore, 
AOÀA fae nette e foje, favi e fogghi, 'ncapriata 
|__| 203 |gallettodiSant'Oronzo iaddhruzzutesanturonzu_____ | 
|__| 204 granostumpato, ranustumpatu__________ | 
i VG Fon Pemgna e SERE | 
205 Ronzu, Parmigiana de Santu Ronzu 


paparine 'nfucate, paparine ffucate, paparine cruffulate, 
207 |paaprine fritte 


piselli a cecamariti, pisieddhri cu li muersi, muersi e 
208 |pisieddhi 
| °° %°°_{ 209 |spezzatu, spezzatieddhu, spizzatiellu, spazzatu 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 210 |alici marinate 


| _____{_<t°-\°__ 211 [cozze piccinne allu riènu, cuzzeddhre allu riènu 


|__| 212 [cozzatarantina cozza gnure 


monacelle, munaceddhre'mpannate, 
munaceddhri'mpannati, monaceddhi 'mpannati, 
213 |uddratieddhri, cozze munaceddhre alla ginuvese 


i_________________|214 |polpoallapignatta, purpua pignatta 


quatàra di porto cesareo, quataru ti lu pescatore, quatàra 
215 [alla cisàrola 


—»——__4+ scapece gallipolina 


al Euppe di pesce ll galipotana, suppa lla cecchnpuina _ di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 
prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 219 [ricotta 


|__| 220 |ricottaforte 
|__| 221 [ricotta marzotica leccese 
|__| 222 |ricotta salata o marzotica 
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REGIONE SARDEGNA 


_ fipolega____|[NT_ __ _ Prodotto ____ 
{= fbevandadigenzaa _____ 
[TT [liquore di cardo selvatico, likori de gureu 


mirto di sardegna tradizionale, mulsta, multa, murta, 
4 |murtiu, murtizzu, muta 
| __xyxx 5 |sapadifico d'india, saba e figu morisca 


| 6 |vilacidromurgia 


o | 
(| 12 guanciale ___________ 


|__| 13 [musteba- mustela 
(O tota _______ | 


porcetto o suinetto da latte, porceddu, porcheddu, 
(e e 
i |16 [prosciuttodipeeora _____| 
{17 prosciuttodisuino-presuttt____ _| 
|__| 18 [salsicciasarda satizza, satizza | 
i 
19 |sanguineddu, sambene durche, sambene salidu 
(| 20 [testaincasseta ______|| 


| zDSQUQMUMGDMUR®::G::...] 21 |trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 
o {iL __:_ lll1(]_]tMbMfiGii;VVO 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
condimenti 22 |thamfarànu, toffarànu 


formaggi 


casizolu di pecora - pirittas 


casizolu, tittighedda, figu 


|_23 | 

24 | 

|_25 | 

|_26 | 
casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 
viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 
casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 

|_29 | 

|_30 | 

31] 

|_32 | 


cazàdu, latti callàu 


2 
2 
2 
2 
2 
casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
2 
|_33 [pecorino dine ___ | 
rizza 
e H SII]! 


3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
30 
31 
32 
33 
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grassi (burro, margarina, oli) olio di lentischio, ollu de stincini 
|__| 39 |olioextraverginedioliva 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 40 |agrumi, arancio di muravera 


\____________|41 |asparagoselvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 


capperi e capperoni di selargius, tappara, 
42 |tapparono 


| 43 |carciofospnoso ________________ 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 
44 |gureu, cardu freu 


{45 cilegiafuristera-kariasa'eisprit_________| 
__________________|49 [finocchietosevate _______ _| 
I | S0]granocotto ______________ | 


C___E«j grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 
51 |su senadori, grano cappelli 
EE G&ié Fjiil 
52 |de porcu 
Ines appicadorza - baccalana - baccalarisca - mela 
(ol 


| 54 |melo- melappia - melappiu - appio 


55 |melo - noi unci 


{56 [melomai ___________ || 
i |57 [melotrempaombia__ _________ | 
_____________{|58 [meloneinasciutto-melonedejem_______ | 
|__| 59 [melone verde-melone Inodorus- melone d'invemo | 


______________|60 [oliveascabeccu 
______________|{61 loliveverdiin salamoia 
|__| 62 [perabiancadibonarcado- pirabianca 


pera camusina di bonarcado - camusina precoce - 
63 |pira camusina 


| xxx... | 64 [pero brutta e bona, brutta bona - bugiarda 
|__| 65 [perodesuduca, cento doppie - del duca 


FP pianta del mirto, mulsta, multa, murta, murtin, 

Tal muta, murtauccia, murtaurci, murtaucci 

WEEEZEZEEEEe]éà; [Aia 
III È IE I 

| |60 piero cipomosoni pb. "| 

o di pomoderi, pibarba, pibadra 
i  — |ropompia _______________ _____________ | 
| 71 [prezzemolo perdusemini____ | 


———_—____# ravanello lungo, arreiga e sestu, arreiga 
riso prodotto e lavorato in sardegna 


tamatiga de appasibis, pomino, tamatiga de 
74 |appiccai 
lr Wi Ri ii fi i\iNv>:: ;;A’AA505A 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 75 |amaretto, amarettos de mendula 


___________|76 |anicini, anicinus, anicinus sorresus 
{TT |aranzada 
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bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
78 |bianchinus, biancheddus 


_________|79 |biscottodifonni 


brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, 
orrobioloso 


{81 bucconettese _________ 
|__| 82 [candelaus, candelaus prenu 


caombasa, colombelle 

carapigna - karapigna - astròre 

caschettas - tiliccas 

| 86 |civraxiu, civràxu, civàrxu 

coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 

87 |sposus 

Bess con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, 
88 |coccoi de ou 


| 89 [copuletas - copuletta 
| 90 |crogoristasa, creste di gallo e di gallina 
Bee de mindua, culungioneddos de 

91 |mendula, ravioletti dolci alle mandorle 
culurgiones - culingionis 
filindeu 

focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 

94 |regottu 

| 95 [focaccia portoscusese 


______________|96 [fregolafregie  ______ | 
___________|97 lfrisjolilonghi-frittellelunghe-frisplas_____ | 
|__| 98 [gallettinas- pistoccheddusgrussus- galletine __| 

| 99 [gateau gattò demenduia______________ 


e a gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


[101 gueftus, gueltos, guetus________€l 
[108 coccoisi desi] 
[104 ichiusoni cus _ _ _ _ <<] 
____——_ [106 liorighitis 
[106 mallorede CC] 


RES mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 


I |108[moddizzosw ________ | 
_______________{|109|mostaccioli mustazzolos____________ | 
(  — —__ _M0orileta  _______ | 
I |11tpanada-empanade________ | 
{112 [paneammodigadu, panetundu, tintura__| 
______________{|113 [panecarasau, pane carasatu, carta da musica___| 
[114 anecicci panedidesulo ______ | 
_______________{115[panecongerda-panicunedra-panicunerda | 


pane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
116 [cun tamatica 


[117 panedorzo-pane'eoxiu-pane'eoxwu____ | 
i |118[pane'ecariga-pane'emendla _______ | 
( _  —— |t19panegutieiu ________ | 
_____________|120aniesabapaniespa__ | 
i  — ————_—— |12tpapassinos ________ | 
i |122pardulas,casadinag__________ 
{123 pastinedimandorle, pastissus______ _| 
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pirikitos - piricchittos 

pistiddu 

pistoccheddus de cappa, pistoccus incappausu 
1 


26 


Bs KH Ho H HEEEANAN\ 
O  — — | 
(o | 
(I  « —« —« ——— — | 
(O  — — | 
ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 
129 |buldzoni 


ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - 
s'azza de casu - coccias de casu 
raviolini dolci ripieni di melacotogna - 


131 [culungioneddus de melairanni 


_________|132|sebadas seadas sevada____ 
(I  |[13s[sospnoe ___________ 
_ |134sospiidioziei _________ | 
______________|135|spianada-spianata-cozzula-panedde_____ | 


tallaniusu, pasta po brodu, tallaniusu cun casu, 
136 |pasta po su lori, tallarinus 


_______________|137 [tellutzas orecchiette 


(I  — —  ——_ |tsejitunda _________ | 
| ’’—’—’—’1‘°’’l140 [uciatini-utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 

(o  — — [tizi  _____________ | 
I | | | ‘ | 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
j 142 [bottarga di muggine, bottariga di muggine 


143 |belu, trippa di tonno 


bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de 
tonnu, buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 
145 
146 |cuore, cuore di tonno 
i |147ffigatello, lattume __________|| 
i |148[mercadimuggne ___________ | 
\________|149 [molluschibivalvi vivi del golfo di oristano ______| 
____________________|150|musciameditonno-filettoditoino | 
i —— — |iStjspinella ___________________________ | 
i |152|tonnoaffumieato ______| 
i |tSsjtonnosettodio ____________ | 
i |i1s4itunmninia_________________________ | 
TT; eee(GÒG©Ò0ÒÒo||eAOonii: :.io NIH 


prodotti di origine animale(miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso il burro) | 155 [abbamele 


|__| 156 |caglio di capretto, caggiu de crabittu 
| 157 |gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


160 |miele di asfodelo, cadilloni 


| {xxx xx_|161 [miele di cardo, cardu pintu 

______________|162|mieledicastagno ____| 
_______________|163|mieledicorbezzolo, melalidone oione__| 
\____ |164[mieledieucaipo _____ _|l 
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ricotta di colostro ovino 


ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu 
167 |spongiau 


| ’»’’—’—’—’—’’’‘‘‘’’‘’‘168 [ricottafresca ovina, ricotta gentile 


|___________|169 [ricotta molitema, ricottone 
| tr0frcottamustie  _____________ | 


ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, 
171 [ricottone 


|_______{172 [ricottatoscanella ricottone 
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REGIONE SICILIANA 
| Tipologia _|N°| ________ro”otto _____ | 


bevande analcoliche, distillati e liquori la amarena 


I___________{ 2 |acquavitedivino 
| 3 [liquore almandarino 
(___________________| 4 liquore fuoco dell'etna 


I | | «—« __________ a {/Jî#4I 
pramone °°° | 6 lcametesca i vacca di pecora, di capra e di maiee__ 
preparazione 5 [carne fresca di vacca, di pecora, di capra e di maiale 

6  |gelatina di maiale, a liatina 
___.. salsiccia di maiale fresca, secca e affumicata, a sausizza 
{| 8 Isalsicciapasqualora _____________ | 
(| 9 Isalsiecioe ____________ 
e === 
I | | «© « ______________3_ao{_8éDP 
(| 12 [salemarinonaturale _  ____ | 
I | || [E 
o | 14 belin ____________ 
| 16 caecifguai ___________ | 
(| 16 lcaciocavallo palermitano ______________ | 
(| lcaciotadegieim ___ | 
( | 18 lcanestao __  ______ 
(| 19 [canestratovacchino 6 ____ | 
(| 20 [cofanetto ___________ 
{21 [cosacavaddubleo ________ | 
O  — | 22 ericin ________ | 
|__| 23 [formaggiodicapra "padduni" 
(| 24 lformaggiodicaprasiciim_O_ ______|l 
|__| 25 [formaggiodis stefanodiquisguina__________ _| 
O | 26 Imaiorchino __ _________ 
(______________{|27 \maiorchinodinovaradisiéiia _______| 
O | 28 [mozzarella __________ 
(| 29 lpecorinorsse ______ | 
(| 30 [piacentino (piacentin) ________ | 
_____{|31 lpicurinu:tuma, primosale, secondo sale, stagionato _____| 
O | 82 Ipiddato _________ 
| 33 prove ___________ | 
(______________________| 34 lprovoladeimontisicani caciotta____| 
(| 35 [provoladellemadonie ______| 
(| 36 provoladinebredi  _____ 
(________|37 lprovolasieliaa ______________ | 
(| sg Itumazzudivaeca _______ 
(_______________| 39 lvasteddadellavalledetbeie ______| 
(| 40 Ivasteddapalermitana ________ 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 41 [aglio rosso di nubia, aglio di paceco, aglio di trapani 


(| 42 lalbicoccoisellao ___________ | 
I — | 43 dallo ________ | 
(| 44 languradisiause _________ 
| 45 laranciabiondodiscilito _______ | 
(| 47 lbastardunadicalataim O _______ | 
| 48 cappei ______________ | 
(| 49 lcapperiecucunci _ _ _____ 
___{50 [carciofospinosodipalermoomeni ______ _| 
(_____________________| 51 lcarciofoviolettocatanese _ _____| 
{52 4lcartadispie _______ | 
[ ____T 53 [cavolfiore violetto "natalino" 

I _____{T 54 [cavolobroccolo o "sparacello" palermitano 
———_—_--eeomedetede Von del 

57 ciliegia mastrantoni 

{e 


59 |cotognata 
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|_60 fagiolo dipoizzi___ | 
|_66 [fico d'ndiadiscono_______ | 


67 |fragola e fragolina di naletto 
68 |[fragolina di ribera 

fragolina di sciacca 

grano duro 


kaki di misilmeri 

lenticchia di ustica 

lenticchia di villalba 

limone in seccagno di pettineo 


in 
melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 
melone giallo (cucumis melo var. inodorus, melone giallo di 
paceco, melone d'inverno 


103 
05 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 11 amaretti 
1 n : 


114 
iscotti di natale 


b 

biscotti duri 
I - - - — 
b 


iscotto di monreale (viscottu ri murriali) 


iscotti glassati, i viscotta cà liffia o mazziati 


21 |braccialette 


123 |caciu all'argintèra 
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| 124 ]cannillieri 
[| 125 [cannoli 


cannolo alla ricotta, cannolo siciliano 
cassata siciliana 


cassateddiì 


cassateddi di calatafimi 
cassatella di agira 


131 |ciambella 
ciascuna, mucatuli 
133 |cioccolata di modica 
He pasquali, i palummeddi, pastifuorti 
135 |crespelle di riso 
crispelle, i crispeddi 
137 |cuccìa 
cucciddata 
cucciddati di calatafimi 


cucuzzata 
cuddrireddra 
cuddureddi 
cuffitelle 


[ 144 [facciuni di san chiara 
fi 


‘asciatelle 


[ 146 [frutti di martorana 


mandorlato (biscotto riccio) 
mastazzola 

nfasciatieddi 

nfasciatieddi di agira 
nfasciatiaddi di troina 


nfrigghiulata 


ossa di morto 


176 |piparelle 

177 |pizzarruna 

178 |pupi cull'ova 

179 [pupi di zucchero 
180 |salame turco 

181 |savoiarde 

182 |scacciata 

183 |scursunera 

184 |sfinci di san giuseppe 
185 |sfincione 


sfoglio (sfogghiu) 


squartucciatu 

| 188 |taralli 

189 

190 

1 
2 


8 
8 
8 
9 
9 
9 


te 
| 190 |vastedda cu sammucu, vastedda nfigghiulata 
vastedda fritta 
vucciddati di mandorle 
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[prodotti della gastronomia arancini di riso 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


REGIONE TOSCANA 


Tipologia | N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori alkermes, alkermes di firenze 


amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 
| 3 lasprettodimoee _________________ | 
I | 4 biadina— —____________________I 
I | 5 fchinamassagi —_____________€_€_€____________I 
|__| 6 |elisirdichinadipievefosciana________ | 
I | 7 |gemmadabeto___________________I 
________ i emotduobeno _ | 


carni E frattaglie) fresche e loro 
———_—___n agnello appenninico 


cere 
| 12 |agnelomassese ______ | 
|__| 13 |ammazzafegatotoscan €____________ | 
| 14 |barbina guanciale _______ | 
i | 18 [badieio __________ | 
|__| 16 |biroldodellagafagnan_€ _____ | 
| 17 |biroldodeleapuane ” ______ | 
IH y7EKS5EKE 'O HG Giiii 


I al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
20 pocconene 


I | 21 bonzie  _________ì 
|__| 22 |budelluzzodigrosseto busiecho _______ 
|__| 23 lburisto, mallegato pisano, mallegato livornese, sanguinaccio _| 
|__| 24 lcapocolotipicosenese, finocchata_ _| 
e e e r«« 


carne di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
27 |mucco pisano 


ie €011 1 
[7 30 Jcame salata, came delbigonio________]J 
[31 foesteleesio 
[| |fescieta, pancetta ametista ______________]J 
[33 [fegatelli sottolio (o sotto strutto) toscan__________] 
[34 fegatello di maiale macinato psino___________ 
[35 filetto della lunigevw ___ € €] 
[56 ffinocchiona toscana, finoscinma 
[37 gallina ivomese, pollo italiano, eghm___________]J 
[38 gallina mugellese, gallina mugginese 
739 [guenciale, gta _________]J 
[40 lardo vergine dimaae ___—_J 
temo sen fori to ar gione 


manzo di pozza della garfagnana, carne garfagnina, carpaccio 
43 NEO 


== 1-5 
|__| 46 |mortadelladellalunigiana, mondiola della garfagnana____| 
|__| 4 |mortadelladelleapuane _______ | 
|__| 48 |mortadelladimaialedicamaiore sbriciolona____ | 
|__| 49 |mortedelladipato _________ | 
|__| 50 |mortadellanostraledicadoso ____ | 
|__| 51 [nodinodimontopoi ________________________ | 
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| 52 [pancetaapuan____ 
|__| 53 lpancettaerigatinotoscani, ventresca, legaino _______ | 
Bf pole del veldemo, veldemese banca o vaio Denca___ 
[ne emer 
56 i prosciutto nostrato, prosciutto contadino 
|__| 57 lprosciuttodelcasetiio _ ___ _’ 
|__| 58 prosciuttodicintasenese prosciuttochiantgiano | 
|__| 59 prosciuttodisraao ________| 
|__| 60 lrigatinoarotolatofinocchato ____ | 
| 61 [roventinomigiacio _________________ | 
i |62 [salameavine €________________ | 
| 63 [salamechaino_ € €6_____ 
|__| 64 [salamechiantigan_C6€______| 
|__| 65 [salamedicinghiae _______ | 
|__| 66 [salamedicintasenese ________ l“ 
|__| 67 |salamedimaialeepecore____ l’| 
|__| 68 [salameprosciuttatodighvzzano ___ | 
| |69lsalametosean _____________________| 
|__| 70 salsiciaconcoteme _____ ______| 
\___________|71 /|salsicciaconpatae ________________| 
|__| 72 lsalsicciadicingiae ____6_6_6___ | 
|__| 73 lsalsicciadicinghialesottoio __________ | 


or sa. salsiccia di montignoso, bocconcini di prosciutto di montignoso 


|__| 75 |salsicciatoscana, sarciccie __ 
\____________| 76 |sanbudello ammazzafegatoartino _______| 
|__| TT |soppressatadicinghae _______ 
|__| 78 |soppressatadisngie _________ 
|__| 79 |soppressatatoscana, capofreddo, capaccia, soprassata___| 
| 80 |spallachianigane6 _______ ' 
|__| 81 |spallacottadifilattiera spallacottadellalunigana______| 
| 82 |spalladimaialepisana_6€______ | 
| 83 spaladisran_ € €____ | 
|__| 84 |spumadigotadimaialedisanminiao _____________| 
| 85 taresevaldamo __________ | 
|__| 86 Itestaincassetta sopressta___ | 
|__| 87 [tizzonedigiustagnan_6_______ | 
|__| 88 |tonnodelchianti finotonnotossano ______ | 
| 89 [trippaelampredoto _________ | 
|__| 90 |vergazzata,pancettastese ______ _ | 
| 91 |zamponechianigao ______ 
| 92 [ziadimaemm o_______ | 
l=r--=-=-=-=mr1aO"OFWP‘|- | rose Li 
|__| 94 |sugodiscottigliaalla pescinaia, scottigliadipescna_______| 
ei. -—_Fr_rr—__ _w.... 
i__________| 96 |caciottadipeeora_____ | 
\________| 97 |caciottadolce vacchnodole ______ 

|__| 98 |caciottastagionata mucchino vaccino ____ | 


fw ia formaggi caprini della maremma, caprini freschi o aromatizzati 


| ___{{0Q{{\{ %__ 100 |formaggi di latte di capra dell'isola di capraia 
|__| 101 [formaggio caprino dell'alto mugello 
|__| 102 [formaggiocaprinodelle apuane 


fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio 
103 |pecorino di fossa del greppo 
|__| 104 [grandevecchio di montefollonico 


| ______{M{:{... { 105 |marzolino di lucardo, pecorino lucardo 
|__| 106 [pastorella del cerreto di sorano 
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| xx} 107 |pecorino a crosta fiorita, pecorino buccia di rospo 
|__| 108 [pecorinoalatte crudo abbucciato 


pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 
109 |pistoia 


|__| 110 |pecorinoalattecrudodellaprovinciadisena___________| 
|__| 111 [pecorinoalleerbearomatiche, pecorino fresco verde | 
\_______________|112 |pecorinodelcasenio _____ 
\_____|113 |pecorinodelparcodimigliarino-sanrossste___ | 
|__| 114 |pecorinodellacostaapuana, pecorino massese_______| 


pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi, pecorino 
115 [baccellone 


[116 [pecorinodellaluniganm _ _____ 
\________________|117 [pecorinodellebalzevolterrane, pecorino pisano 
|__| 118 pecorinodellecollinesenesi _____ 
\_____________|119 [pecorinodipienzastagionatoinbariques______ 
|__| 120 |pecorinostagionatoinfogliedince ___ 
\_______________|121 |pratolina formaggiodipuracapra_____________ 


raviggiolo di latte vaccino del mugello, raviggiolo del mugello, 
122 |ravaggiolo 


|__| 123 |raviggiolodipecorapistoiese, ravaggiolo, raveggilo _____| 
|__| 124 |raviggiolodipecorasenese, ravaggiolo, raveggilo ____| 
|__| 125 |ricottadipecoragrossetan______ _| 
|__| 126 |ricottadipecoramassese _________ | 
\__________|127 |ricottadipecorapissiese ___ _| 
|__| 128 stracchino, cresenza___________ | 
rT—.———-F___P _y__yy---b»:» +, ttt. -« 
|__| 130oliodiolivastrascalinese _______ 
\_____|181 |oliodiolivoquercetano oliodiquercetana_______| 
a 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


\_____________|182 |agiorossomaemmao _______ | 
i | 133]aranciomassese _________________ | 
|__| 134 |asparagod'argenteuiltoscano, asparago nostrale | 
|__| 135 |parbamassese, barbadiprete scorzanera___| 
\_______|136 |basilicogigante basilicoafogliadilatuga_________| 
i_____________|137 |bietolaacostesotii _______ 
i______________|188 [carciofinisottolio __________| 
|__| 139 [carciofodellitoralelivonese ____ | 
‘lE eEE i i i Ze; Ra 


carciofo di san miniato, carciofo sanminiatese, mamma 
142 sanminiatese 


[188 [carciofo empleo 
[144 [cardo della val di comîa, gobbo della val dicomia_______ 
[185 [cardo massese, cardone o goobo________ 
[146 castagna d'antona, capinese________ 
[147 [castagna mondigiana del pratomagno, mondistolo______ 
[146 castagna perella del pratomagno 
[149 [castagna pistolesa, bianchina ________ 
[T_T [150 [castagne (esche) della toscana _______ 


cavolfiore fiorentino tardivo, cavolfiore con il cappuccio, con il 
cartoccio o incartocciato 


cavolfiore precoce toscano, cavolfiore fiorentino col cartoccio 
152 |precoce 


\_________________|153 |cavoloneroriccioditossan_€____ | 
|__| 154 |cavoloriccionerodilucca braschtta_____| 
\________|155]|cecedigossto ____ | 
|__| 156 |cecenostrale, cecenostralepiecelo ______| 
i | 157 fciliegadieai” _________ _ 
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\_________________|158 [cipolladibassonecigoa ______ _l’“ 
\_________________|159 [cipolladicetado ____________ | 
\_____________|160|cipoladiripla _____________ | 
\_________________|161|cipolladitercertloi _______________ _’“ 
|__| 162 [cipolladitreschietto, gigia ________ | 
|__| cipollaluechese ___________ | 
\___________|164 [cipolamassese _____ | 
\_________________|165|cipollarossatoscanma______ | 
| ____l 166 |cipolla ae cipolla "sagonese" 

i - sede vemne(chole pestare) 


cocomero gigante, gigante di fontarronco, cocomero della val di 
169 [chiana 


|__| 170 [confettura di purnelle fiaschette 


[dé dormiente della montagna pistoiese (dormiglione, marzuolo) 


\_______________|172 [fagiolagafagine ____' 
\__________________|178fagiolaschaciona ________ | 
i |174ffagiloagia ________ 
|__| 175 fagioloborbttodimaemme____________ | 
\_______|176 [fagioloborottonanodisran _____________ | 
\_____|177 ffagioloborottonostraletossan € ______ _| 
\___________|178 fagioloburotosscao _____________ | 


e ka fagiolo cannellino (fagiolo cannellino del s. ginese-compitese) 


[_____________ [0 fagiolo cannellino di sorano 
[081 fagiolo cappone 


agiolo ciavattone di sorano, fagiolo burro di sorano, piattella di 
182 [grosseto 


|__| 183 lfagiolococonano (fagiolo cocco) 


fagiolo dall'occhio del valdarno, fagiolo gentile, fagiolo cornetto, 
fagiolo dell'occhio, fagiolo dall'occio nano, dolico, fagiuolini, 
184 coon fegoline, fagiolo all'olio (Maremma) 


\______________|185]fagiolodecimieo _______ | 


DITE della montagna (fagiolo bastardone, della nodola, 
186 |dell'amiata) 


|__| 187 [fagiolodibigliolo 
| _——1’‘’‘188 |fagiolo decimino, fagiolo scritto rampicante 


fagiolo di zeri (fagiolo con il grembiule <fasgiulain dau 
F’_eài scuside>, fagioline <fasgiuline>) 
[190 fagiolo fico di gallica TT 
|________|191 lfagiologiallorinodellagarfagnana(gialoino) | 


i Cia fagiolo malato, malatino, fagiolo verdone, fagiolo giallino, 

192 |fagiolo di s. giuseppe 
|__| 193 [fagiolomarconiasemeneto _  _ ____ | 
| 194|fagilomascherino ________________________________ || 
_______________|195]fagiolomasssse ________________ | 
|__| 196 [fagiolo piattella pisana, piattella pisana, fagiolo di san michele | 
|__| 197 |fagiolopievain_ <@c________ | 
|__| 198 |fagioloromano (fagiolo romanelo) ___ | 
| 199ffagiolorossodiluca ___________ | 
[200 fagioloschacione ______________|| 
|__| 201 ffagioloscrittodellagafaggana___________l| 
|__| 202 [fagidloscrittodiluca  ______ 
|__| 203 [fagioloserpentetoscano(stinga)________ | 
|__| 204 |fagiolostortinodilucca, anellino giallo dilucca_ | 
|__| 205 [fagiolostringadilucca, fagiolo serene _______ _| 
|__| 206 [fagioloturcodicastelle _______ | 
| 207|fagilozofin <6@_____ 
|__| 208 [farinadicastagne capinese _______ | 
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\____________|209 ffarinadicastagned'antona(farinadolce) ________| 
\______|210 ffarinadicastagnedelpratomagno (farina dolce) ____| 
\______________________|211 ffarinadicastagnedellalunigan_€____ _| 
\________________|212 farinadicastagnedellamae_________ 
\______________|213 farinadicastagnedipato _______| 
\_____________________|214 ferinadicastagnepisoiese ___|| 


Eee farina di neccio di villa basilica, farina dolce, farina di castagne 


[216 [fava lunga delle cascine (fava delle cascine) |] 
[217 ffichidicamigsin __________] 
_____ [218 fichisottolio vm] 
[219 fico dota 
_____ [230 ficosanieo 
[221 fico vedi 
[____———_  _ 1222 |iiutti del sottobosco delle montagne pistoiesi_______ _J 


funghi porcini toscani (giugnolo, settembrino, biancarello, 
montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 
223 |estatino) 


|__| 224 lfunghisottosaledellacostaapuana______| 
\________________|225 granomarzolodelmelo ___ ______| 
\_________|226 [granosaraceno,fagopiro granonero _ ___________ |I 
|__| 227 |granoturcobiancomassese(maisbianco) _________ | 
\_______________|228 [granturcoformentonottofile della garfagnana______| 
|__| 229 |granturconanodilupo, granturco nano digrezzano_______| 
\________________|2830 [lattugaquattrostagioni(lattugavinata) _________ | 
I ———|231 limonemassese ___ || 
\______________________|282 [lupinodolcedigrossto ___| 
| — (|233|maisquaranino _____________ | 
\______________|234 [maisrusticoperpolentaaretino _________ _|’| 
\__________|235 [marmelatedellatoscanm_€_____ | 
|__| 236 [maronidellatossanm____ | 
| {<< 237 |mela "muso di bue" (mela "muso de be") 

| |238melabinoto ________________| 
\_________________|239 [melacarlaaretina(finain) _________________ | 
|__| 240 \melacasciana(roseta, _______ _|l| 
\_———|241|melacaslana_€__ | 
\_________________|242 |melafrancescaaretina_____| 
\_________|243 [melanesta(decio)___ || 
|__| 244 |melapanaia(flagelaa) _________6_________ || 
I |245 [melaroggiola _____ | 
|__| 246 [melarosadelcasentino(meladimontagna) _____ | 
|__| 247 \melarotelladellalunigiana (pomorodelo) _______ | 


mela rugginosa della valdichiana (mela golden, mela deliziosa 
248 |gialla) 


|__| 249 [melastaymanaretina(melastaymanredo nieplyng) | 
\__________________|250 [melanzanaviolettafiorenia ________ |’ 
\________________|251 \melogranodifrenze ____________| 
\________________|252 [melonedellavaldicona ___ | 
\_______________|253 |mirtillonerodellamontagna pistoiese (piuro) ____| 
i |254 [noceartn_____ | 
\________|255 [oliveinsalamiea_______| 
\_______________|256 [paonazzisottolio(lardaioliross)____ | 
\________|257 |pastinocello (pastinello, pastinaccino, gallinaccio) ___ | 
\________________|258 |patatabiancadelmlo _________ || 
\__________________|259 patatadiregvano€6< _c_____ | 
\_________|260 lpatatadisantamaraamonte,latosca _______ |’ 
| ———  ..’‘61 |patatadizeri(patate "rosse, bianche, zale" di zeri) 


patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
262 |rossa del casentino) 


\_____________|263]|peracosciaaretin _______ _| 
|__| 264 |peracosciadifrenze _________ 
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\_________|265 |peradelcuratotoscsan_ € € ________________ | 
i_____|266|peragenie ______ 
i |267|perapiecioa __________| 
i | 268 peas __________ | 
|__| 269 |pescaelberta(pescaalberta pescalambera) _______| 
\_______________|270|pescacotognadelpoggio _ ___| 
\_______________|271|pescacotognadirosano(cotogna)___________ _| 
\______________|272 |pescacotognatoscana_ _____| 
i |278|pessadig o  ______ 
\_______|274 |pescalimone(cotognatardva) _________ 
I______|275 |pescamagiarse _______ | 
______|276 |pescamicheino ____________ | 
\___________|217 |pescamoradimorianodolfi pescamoradidolfo ______| 
\____________|278 |pescapasserina(pescaubriaca) ___________| 
\____________|279|pescareginadilonda ________ | 
\___|280 |pescatrionforosso,trionfo,trionfopeso ________| 


WEKEKEKEKEEOEA peschetti di candia (peschetti di vigna, peschetti settembrini) 


\_____________|282 |pinolodelparcodimigliarino-sanrossoe_________| 
|__| 283 |piselloamezzafrascaaretina (pisello quarantino) | 
\______________|284 |piselloatuttafrascaaretino ______| 
|__| 285 |pisellomugellano,baccellone, nostrale delmugelo _____| 
|__| 286 |pomodorino da inverno da appendere (pomodoro pendolino) | 
\_____________|287 |pomodorocarestinodiluece______ | 
\_____________|288 |pomodorocileginotoscano _________ | 


Fr xYÒ pomodoro costoluto fiorentino (pomodoro rosso da conserva) 


|__| 290 [pomodorocuoredibue (bovaiolo) 
I {291 |pomodoro fragola di albiano minacciano 
| {x} 292 |pomodoro grinzoso sanminiatese, pomodoro di san miniato 
omodoro marmande 
293 |pomod d 
|__| 294 [pomodoro pallino (pomodoro da serbo) 
|__| 295 [pomodoropendentino 
omodoro pisanello 
|__| 296 [pomodoropisanell 
I _______{zSQGON. hl 297 |pomodoro quarantino (pomodoro antico nostrale) 
| xxx _—_{ 298 [pomodoro stella (pomodoro pesciatino o del morianese) 
radicchia di lucca 
299 dicchia di | 
rapino di bergiola foscalino 
|__| 300 |rapinodibergiolafoscali 
|__| 301 |rapodelvaldamo(rapo nostrale) 
\_______|302 [risodelamaemma | 
scalogno nostrale toscano 
|__| 303 [scalog trale ti 


sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
304 |marconi) 


|__| 305 [spinaciotipico della val di coma 


i bea susina amoscina nera di san miniato,susina moscia o moscina 
tabacco kentucky della val tiberina toscana, tabacco scuro 
307 |toscano 


\___|308 [tartufobianchettodellatoscana (tartufo marzuolo) | 
\___________________|309 tartufobiancodelatoscanm_€ _ ______ | 
\_____________|310 [tartufoneropregiatodellatoscanm_______ | 
\_______________|311 tartufonerouncinatodellatossam________ | 


oe tartufo scorzone della toscana (tartufo d'estate della toscana) 


\____________|313|wacolombanadipeecidoi —_ _____ | 
\___|314|zafferanoartino<” ________ 
\_____|315 [zafferanodellecolinefiorentine (zimadifirenze) | 
\__________________|316 [zafferanopurissimodimaemme __ _________ | 
\__________|317 |zuccadasemitoscana(zuccadamaiai) | 
i |318zuecaladaia __________ 
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zucchina lunga fiorentina (zucchino fiorentino rigato bianco, 
319 [zucchina bianca del valdarno) 
| |320|zucchnamorapisana_€___ | 


i |321|zucechinasazaese _____________ 
|__| 322 [zucchinatondafiorentina 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria, confetteria 323 |amaretti di carmignano, amaretti di' fochi 


\_______________|324 lamarettosantacrocenese ______ | 
|__| 325 lanacino, stinco di morto biscotti agli anaci, biscotti lessi _____| 
|__| 326 |befanini befanoti ___________ | 
i |321 belingozzo _________ _' 


biscotti di prato, cantucci di massa marittima, cantucci di prato 
328 |o cantucci toscani 
|__| 329 biscottocolriccio 


| ———1‘’.ò.’’’‘330 |biscotto con l’unto, civitellino, bucunto 
|__| 331 [biscotto dimezz'agosto 


biscotto salato di roccalbegna, biscotto lessato, biscotto della 
332 |sposa, cornetto 


\______________|333 [bozzapratese panedipato ___________ 
\_________________|334 [brecciottodiroccabegna ______ 
\____________|335 [brigidinodilamporeecho ___ | 
\_______________|336 [bruttibonidipato _________ 
\________________|337 [bruttobuonoaipinolikinziea _____ 
\_____________|338 [buccellatodiuece __________ | 


cantucci di san miniato, cantuccini di san miniato, biscotti di 
339 |san miniato 


|__| 340 [carscentadella lunigiana, crescenta 


castagnaccio toscano, migliaccio, migliaccio dolce, baldino 
(aretino), toppone o pattona (nel livornese), ghiriglio, ghirighio 
341 |(nel pratese) 


|__| 342 |cavalluccidisiena, cavallucci di massa marittima, morsetti __| 
\_________________|343 [cecina caldacalda farinata, cinqueecingue _______ | 
|__| 344 [cenci (stracci, frappole, _____________ | 
i______|346 [ciacciadipasgua ____________ | 
i ___|346 [ciccio ______ | 
\_________________|347 |cialdedimonteeatin _______ | 
{348 [cialdinodetfi ___________| 
|__| 349 |ciaramitodicastellazzae __  ___________| 
\____________|350 |cioccolatoartigianaletoscan ______ _| 
\______|351 |ciorchiellodicasette ciambella ciorchedo ________| 
\_____|352 |confettidipistoia, confetiarecio _______| 
i |358]corliinesi ____________ | 
|__| 354 |coronadisanbatolomeo _______ | 
\________________|35$|criscioletedicassio _ _____ 
\________________|356 |croccolatodisevma€ _______ | 
\_____|357 |cucchiaroli succiaroli anseri orecchon_ ___ | 
\__________|358 [focaccetediale ________ | 
\____________|359 [focaccia bastardadipitigimo _______ | 
\______|360 ffocacciaconifticcioli, ciacciaconifriccioi | 
|__| 361 [focacciadinonnoplade _ _______ 
\_______________|362 [focacciadipasquasalatadipitgiano _______| 
|__| 363 [focaccialevadigalian_ € ________ _| 
|__| 364 focacciaseravezine _____ 
|__| 365 [frate lucchese, bombolonelucchese, ciambella lucchese __| 


gnudi, ravioli nudi, strangolapreti, strozzapreti, gnocchi del 
366 |casentino 


| zz z!!|H HM È 367 [lasagne bastarde della lunigiana, lasagne matte 
|__| 368 [maccheronidellagarfagnana 
|__| 369 [mandorlatadimontalcino 
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I __|370 [mangaeti ______ | 
| 371|maroecadicasle | 
i | 372 |mazagane _ ________ | 
\____________|373|migliacciadipiigin ______ | 
i |374 |migliacciosenese _______| 
|__| 375 [migneccidiformentonedigalicen 6 _____ _| 
i |376|miniatessi o ____________ 
|__| 377 |necciotoscano,bollento, gaccio,cian_____| 
|__| 378 |pandeisanti pandeimort, panco sati _______| 
\__________|379 |pandiramerino, pandisdramerino, ramerino alloio______| 
\_______|380 panedialtopassio ______ | 
\______________|381|panedimontegemoli ________ | 
\_____________|382 |panedipatatedellagafagnan_€_______ | 
|__| 383 |panedipo,signanoeagino ______ | 
\______|384|panedipomarane __________ | 
\______|385 |[panedipontremoli focacciapontremolese ______| 
i 386 |panediregnanoe< €______ | 
i |387|panedivina ___________ | 


i la [pane marocco di montignoso (pene marocco, pene merocco)__ di montignoso (pane marocco, pane merocco) 


is egg > NAS S>)>RNRNRISÀNN|É 
_______ panficato dell'isola del giglio 


Cl«rrcrr panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte di 
391 |massa marittima 
panforte glacé al cioccolato (torta del corsini, panforte di 


\__________|393 |panigacciodipodenzana_____________ | 
| 394 |panina (pangialo) __ __________ _| 
i |395|paninidiganueo __ __________ | 
|__| 396 |pasimata passimta __________| 
\__________________|397 |pattonadicomano(pattonacomanina) ____________ _| 
i |398 |peschedipato _________ | 
i |399picifpinc) ______________ 
i | 400 |puppoina_6 6 6____ | 
i |401|qaresimi ________ 
i |402 |riecioine _______ | 
i_______|403 |rsticidimontalino __________ | 
\______________|404]savatodivilabaslice _____ | 
\______|405 [sassidellacavane_ € €_____________ | 
\____________|406 [scarsellaorbetelaa________ | 
|__| 407 |schiaccegrossetane schiacciate, ciacce focacce | 
\_________________|408 |schiacciaalacampigise ________| 
|__| 409 ]|schiacciabriacadel'elbe ___ _| 
|__| 410 |schiacciapasqualeconuccelinidisanpiero | 
|__| 411 |schiacciapizzicatadimoniano ___ | 
\______________|412 |schiacciataallafiorenia __  _____| 
\_________|43]|schiacciatacontua ________ | 
| = i ata snai o o_o_vonzi 
i______|45 |spongatadellalunigan_€____ | 
I |4#6]spotele ___________ | 
\_______________|47 tagliolidicastellazzara melateli _________ 
\_______|48 [tartufidoleidellacavane __________ | 
\________|419 testarolodellalunigane_€_____ | 
\_____________|420]topidicastellazzaia ______________ 
\__________|421 |torsettoconlabolladipitgiao ______| 
i |422tortacobisshi ______ | 
|__| 423]tortacybeadimasse ____ | 
\_____________|424 tortaderbedellalunigam______ | 
\______________|425 |tortadifarrodellagarfagnana,tortadifar | 
\___________|426toradifruttasece __ 
\______________|421 |tortadimaronidimarad __________ | 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


\__________|428 [tortadirisodimassaecarare_______________ | 
\____________|429]tortadirisoluniganese _____________ 
\____|430 |tortadiverdure tortacoibecchiluechse _____| 
| 431]totamantovan____|' 
\_____________|432 |tortasalatadivilabasice _______ _| 
\______________|433 torelliallalastradicoezo __ _____| 
\_________|434 tortellodelmelo ravioo _______ | 
\___________|436 torellodipatae  __________| 
\__________|436 Itortellodolcedipitgiao ______| 
\____________|437 itortellomaremmanoconspinaci _________ | 
\__________|438 tozzettodipitigim € ______ | 
\_____________|439 [zuccherinidelmugello zuccherinialpaiolo ___| 
i________|440 [zuccherinodimaemma_ _€_________ | 
| 44 [zuccherinodivwemio __________| 
i |442 |zuecottomassese ___________ 
(ll ee _... 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
tecniche di allevamento degli stessi 443 |anguilla scavecciata, anguilla marinata 


|__| 444 [anguilla sfumata 
| ——  »’’‘’445 |bottarga di cefalo di orbetello, bottarga di muggine 
|__| 446 [femminellediorbetelloo burano 


\___________________|441 lfichemaschieastocchto ____ 
|__| 44 lfilettodicefalodiorbetelle _________ | 
i | 449 palamte _______ 
|__| 450 ltrotafarioappenninicadelcasentino trota reale ______ | 
| 451 trtaiidee ________ 
|__| 452 [trotamarinatadigalian 6 _______ 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


|__| 454 [mieledicastagnotoscano 
| x<y<%<é°-=+ — | 455 |miele di melata di abete toscano, manna d'abete 
| xy %°{ xx 456 miele di particolari essenze floreali 


miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore, miele di 
\______________|458 [mielemileforitoscano o €____________________ | 
|__| 459 |nettaredicapraia mieledicapaa___________ |’ 
| |460 pappareale ___________________ | 
\_______________|461 [papparealeincelete _____________ |‘ 
i | 462 [polie _______________| 
i — |463 [propolitossanma_e€6€c_____| 
uu ucm__—qmuciieee —rrrrrr9900._uu 
PTT e eÎa—c—_—_—iIEiIOEEa._... )IMMim=ù ùÌùÌ8 
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REGIONE UMBRIA 


[Tipologia _________________IN°| ____ Prodotto _______ 
| 2 lcoglionidimio _____________ 
| 3 lcoppaditeste ___________ 
| 4 lcorallinaosalameumbo______________ 
| 5 lguancialeobartozzo __________ 
| 6 llombeto o _____ € 
|? mazzafegati _______ 
I | & lporeheta 
| 9 prosciuttonosran _______ 
| 10 salamidinocvie __________ 
I | tt isalsiee  ______________ 
| 12 [sanguinaeeio __ ____ 
| 18 Iventresse _____________ 
I | | + 
___________|15 patèdiinterioradipl 
\__0_0_0_0eu“wo)ao_0{ì\ì]Òmkmdomn—"M](@À1À11a€ilUUu@uoiiiE “E” A“ LL 
____________|17 lformaggio(farcitoemiso) ________ 


Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati 


pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato 
18 [in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 


broccoletti del lago 


cicerchia 


eli cipolla di cannara 
fagiolina del lago 


fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
24 ie 


|__| 25 lfaro(farroefarodimonteleone) _______ 
| 26 lentiechie __________ 
I | 27 marne c _ __________ 
|__| 28 lpatatarossadicolfoito __________ 
|__| 29 [sedanoneroditev _____ 
i__________________| 30 ltertufobiancopregato __________ 
__________|31 ltertufoneropregao _____________ 
|__| 32 lzafferanodicassia __ ________ 
le 


DD gppp 5 5"'JA> o — — — — — | 
e I 
biscotteria, pasticceria e confetteria 33 |attorta 

[O | 35 [brustengolo _____________ l 
| 36]castagnole _____________| 
| 37 [eiaramieola _ __________ 
o | 38]cdiile ________________________________ | 
|__| 39 |erescioledicieccioi —__________________ _|| 
I ——— | 40 ferescionda __ _ _____ 
|__| 41favedeimoti ________________________ | 
| 42 |mostascidoi ______________________ I 
I | 43 nociaa___________ | 
o | 44 |pammelai ________________ I 
oo | 45 pampeprato __________________ | 
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| 46 lpanmostato _ __________ 
I | 4 lpennociato _____________ 
| 48 lpanedistetua___________ 
| 49 lpassateli 
I | S80 ie __________ 
| 51 lpinoceate  _________ 
I | 52 lpinolate _______ 
I | 88 Irosciate _____________ 
______________|54 lschiacciataalformagio __________ 
| 56 [stineheti ______________________ 
| 86 Istrangozzi ____________ 
I [sisi __________ 
| 88 Itoreigime ____________________ 
|__| 59 ltorcolodisancostanzo___ 
\_________________|60 ltortaalformaggioodipasgua____________ 
[61 ltottaatesto ____________ 
I | 62 Itezzetio _________ 
63 

w———_ —--Wuwi: 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi anguilla del trasimeno 


5 |carpa del trasimeno 
latterino del trasimeno 


67 |luccio del trasimeno 
persico reale del trasimeno 
tinca del trasimeno 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 70 [ricotta salata 
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REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia N° [Prodotto 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |genepi 


Ti éwérr-.EIh.ii 
( |3 frate ______Y| 


Carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 4 |boudin 


| 5 [motsete __________________ 


or prosciutto alla brace saint- oyen (jambon a la 

braise saint- oyen) 

I | 7 [saoucesse_____o_________ 
i « | fteten  ___________________\ 
I | 9 ftseurachètaye________I 
#---.»\l FM.F;/;Fxua er’, I AFFI 
|__| 11 [formaggiodicapraapastamole —__ 
|__| 12 [formaggiodipecoraocapra apastapressata__| 
I | 13 [formaggomisto______I 
i 4 freblee@©@O_____________\ 
I | 15 frebleedecrama_______ | 
i — | fé6fsaliggoin___oooo_o_o_o___ 


REEEOEE!!! 
|] 
prodotti vegetali allo stato 
naturale o trasformati 1 
i |20] 
paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, 

2 


della pasticceria e della 
confetteria 


grassi (burro, margarina, oli) 


7 
8 
9 
0 
1 [pan ner 
2 

3 

| 


prodotti della gastronomia 


prodotti d'origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo, escluso il burro) 28 |miele di castagno (mi de tsatagnì) 


miele di rododendro (mi de framicilo) 


(o “|| 
miele millefiori di montagna (mi de fleur de 
30 |montagne) 
_ |31 ]lasé 


(| 
(i | 
(25 
bla si 
ez. i 
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REGIONE VENETO 


ll ce e n i laa.{{\_______ ‘i 
Tipologia N° | Prodotto _____| 


rappa veneta 
iquore all'uovo 
iquore barancino 


iquore del cansiglio 

7 
rugna 

sangue morlacco 


| 


3/3 


carni (e frattaglie) fresche e 
loro preparazione 11 


Do v 
5|35 
Dv | 
+|+ 
imifl bei 
DD 
o |O 
lo 
3]0 
oa 
| 
® o 
D 
s|o 
a|< 
SS 
D 


natra mignon 
ogoni di badia calavena 


ondiola al sugo di este 
ondiola col lengual del padovano 


ondiola di castelgomberto 
resaola di cavallo 
acciatore d'asino 


ogiogiogzioziogiog 


oa 
D 
(©) 
Ò 
(4) 
CÒ 
(e) 
= 
D 
(7 
Q 
Dv 
< 
D 
o 


carne de fea (pecora) afumegada 


‘also parsuto 


araona camosciata 


9 [faraona di corte padovana 


igalet 


ESE AI 


allina collo nudo di corte padovana 
allina dorata di lonigo 

allina ermellinata di rovigo 

allina padovana 

allina polverara 

allina robusta lionata 

allina robusta maculata 

rdo del basso vicentino 

ardo in salamoia 

ardo steccato con le erbe 


engual 


\ 


D 


52 
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ingua salmistrata 


luganega trevigiana 

luganeghe de tripan 

luganeghe della val leogra 
morette o barbusti della val leogra 
mortandele 

muset trevigiano 

nervetti di bovino 


socol di treviso 


ancetta col tocco (filetto) del basso vicentino 


anzéta co l’ossocolo del basso vicentino 
arsuto di montagnana 
astin 


ecora alpagota 
endole 


ollo combattente di corte padovana 

ollo rustichello della pedemontana 
orchetta trevigiana 

rosciutto crudo dolce di este 

rosciutto della val liona dolce e affumicato 


alado co l’ajo del basso vicentino 


|o 


|/o|0[o [7029 


O | 


schenal 


schema { 


— speck di sappada 


(filetto) del basso vicentino 


HNIDODHDUUVIDIAQODQOWDMDDQO|DvIW 
o |o|ojo|o|o|o|o]|o|o|=|= 
FIGI RI FIR SIAR 
2|%Z|e|o|o|o{o|o|2/2/212 
alole|o|P|P|e|elelelzlz 
opa |p[o[p|ojp|w|S]S 

3|3|olo[olo o) 
8|8|3|2]|3|8[8[8]|2]a.|3 [8 
<|ol@al0|Q[{=[=|-|0|7]35|E 
d [o[s]0|2[|9|o]<.|<{[a{5 
=[3[2|2]|gs[olo|2|ke|2[olo 
o|2]/5]a|2lo|a[ol=-|3 

®|®©|3 O 0] 35 

e) ®|0|2/7 

Ki o|0|® 

O. o |o 

o) olo 

< 

S CRIS] 

olo 
o) D |D 
AE 
o |Ò 
<.<. 
olo 
o |© 
DD 
i 
3535 
o|o 


piedo - spèo- spiedo d'alta marca 
acchino comune bronzato 
acchino ermellinato di rovigo 
orresani di torreglia 


pel Pea 


I 
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|____|112]torresanodibraganze 

|______________|113]|vitellone padano 

e i __w_o_ _y_o0nnn1___ ii 
urro a latte crudo di malga 


gs uo magna 00 | it |uroatate crudo dimaga —  — | 


caciotta misto pecora 


fior delle dolomiti, tipo italico, formaggio molle da tavola, 
116 [caciotta 


[_________ [17formaggio acidino - fior di capra con o senza erbette] 
———_ pe 
[79 [formaggio bastardo del grappa 
po 
[21 [formaggio caciotta diasago ______ ] 
[_____— [22]formaggio casato delgada____________ 
[ [23]formaggio casel bellunese] 
[24 formaggio cesio___________€ ] 
______ [125 
[126 [formaggio contin_ 
= 
e 
i 
i 
si 
______—_ 
esi 
su 
_____ 
= 
i 


SEDI EREREREREREREREBERERER 


130 

135 

137 |formaggio nevegal 

138 
\_____________|139]formaggiopecorinodeiberici ________ | 
\____|140]formaggiopecorinofrescodimaga_________ | 
\____________|141[formaggorenàz_____|' 
i |142fformaggosohz ________ | 


formaggio zumelle 


NSNESESIERNEDELEREEREE 


arbabietola rossa di chioggia 
ietola di bassano 
isi de lumignan 


iso di peseggia 
roccolo di bassano 
roccolo fiolaro di creazzo 


(ogiogiogiog 


o 


Serie generale - n. 154 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


164 
168 
169 


170 
171 
173 
175 
178 
180 |culàti di valdagno 
fagiolo borlotto nano di levada 
184 
185 
186 
| 187 [farina di mais biancoperla 
| 188 [farina di mais marano 
farina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, pignol 
fiorentin 
| 190 [fasol del lago, mama alta, bonel 


fasola posenata 


fragola di verona 

funghi coltivati del montello 

funghi di costozza 

germoglio di radicchio bianco nostrano di bassano 
giuggiola dei colli euganei 

giuggiolo del cavallino 

k 


iwi di treviso 
01 
0 


204 |mame d'alpago (mame, bonei) 


5-7-2010 


Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE 


atata americana di zero branco 
atata cornetta 
atata del montello 


atata del quartier del piave 


atata di cesiomaggiore 


atata di chioggia 


atata di montagnana 
atata di posina 


atata dorata dei terreni rossi del guà 
atate di rotzo 

eperone di zero branco 

era del medio adige 

ere del veneziano 


ere del veronese 


esca bianca di venezia 


esca di povegliano 

isello di borso del grappa 

òm prussian (mela prussiana) 
omodoro del cavallino 
adicchio bianco fior di maserà 


adicchio bianco o variegato di lusia 


adicchio variegato bianco di bassano 


radicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion intybus 


245 [riso di grumolo delle abbadesse 

4 
gia 
all'adige 


| 


i) 


FIR 


scarola o insalata d'in 
AT 
8 
49 


usina gialla di lio piccolo 


artufo della montagna veronese 


artufo nero dei berici 


ucca marina di chioggia 
ucca santa bellunese (zucca santa) 


N 


paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, 
della pasticceria e della 


confetteria 255 |amarettoni 


anana comune 
ibanesi 


DD 


iscotti baicoli 
iscotti bussolai 
iscotti pazientini 


ossolà di chioggia 
apezzoli di venere 


la di 
(| 
er si 
(| 
-  eer.r{i 
(o | 
(| 
(o | 
________________|264]carfogn 
(O | 
o Fi 
u_u 
(o | 
ig. 
(| 
| 
o | 


OOO 


65 |casunziei 

266 |ciopa vicentina 
6 
268 


Q Q 
o 
(e) 
3 
o 
(O) 
K°) 
(O) 
v 
Q 
Cc 
DI 
D 
2. 
< 
D 
3 
(©) 
=] 
(d) 


ornetti 

olce bissioleta 

olce del santo - santantonio 
olce nadalin 

272 |dolce polentina 


____|2?]esseadiese ___________| 
|______{[274|faveallavenezianm_________ 


| 


| 
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275 
277 
79 


elato artigianale del cadore 
nocco di smalzao 
nocco di verona 


il riccio 


88 [mandorlato di cologna veneta 
mandorlato veneziano, torrone veneziano, mandoeato 
mantovana 
merletti santantonio 
292 |montasù 


ian co a suca 


297 
299 
0 
01 
03 
0 


312 

3 

314 
-____|31S]tajadelealtadivoe< €_____ | 
|______________{[316]toronedis.martinodilupai _____________| 
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2 
323 [torta pinza-putana 


preparazioni di pesci, molluschi 
e crostacei e tecniche 
particolari di allevamento degli 
stessi 


9 
| {331 |anguilla del livenza 

| x] 332 [anguilla marinata del delta del po 

| ____’‘|333|anguilla o bisatto delle valli da pesca venete 
I} 334 branzino o spigola delle valli da pesca venete 
| ________] 335 [cefali delle valli da pesca venete 

| —  —’|336/|cefalodelpolesine 

| 337 [cozza di scardovari 

| _______l 338 [gambero di fiume della venezia orientale 
(| 


339 
i____________|340[moecheemasanete ________ | 
i______________|341[moscardinodicaole ________ | 
i_______________{|342[pesceazzurodeldeltadelpo ____ | 
i____________|343|sardineealicimarinatedeldeltadlpo_______| 
i____________{|344]schiladellalaguanadivenezia________ _| 
[345 
-_____________|346]trotaiideadesle ________________[ 
[347 
|______________|348|vongolaveracedelpolesine ___________ 
A 


prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) 349 |caciocapra 


356 
358 
360 
367 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


Prodotto 
Itreier kaffee (caffè di anterivo) surrogato 


nzianschnaps (genziana 

ranewitter (ginepro 

tschenschnaps (liquore di mugo 

usseler (nocino 

chwarzbeerschnaps (grappa di mirtilli 
sci iL. 


auernschinken (prosciutto contadino 
lutwurst (sanguinaccio 
leischkase (salame cotto al forno 


Tipologia 
bevande analcoliche, distillati e liquori 


[ei 1‘) 


D 


i 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 


log 


10 


_ 
_ 


olkosjo 
O |D 
HE 
oz 
Slc 
Dia 
39 
D 
(28077) 
| 
[a o 
[e] 
3|3 
=} foi 
Capa 
(23 adi 
{e} 
=|$ 
HE 
Slo. 
9 o 
(ei 
le] 
Dv 
3 
(©) 
n 
Q. 
o 


2 [affumicato 


pe 


Nirnfiofnolfa[afa|a pae 
@WN[+|O|[W0[o| ND 


3 [gerauchertes hirschfleisch (carne di cervo affumicato 


nello affumicato 


FS 
xko ko ko 
2|8|8 
2 sja 
S[c|c 
alolo 
9 53 
?|o 
2/23 
Slo|o 
2|@|o 
23 |D 
5la.3 
© |=|3 
3|2.=> 
o |Q|. 
[319 
© a 
SIETE 
3 
© |2 3 
2:10 |? 
3/aj2 
2 illo 
D {3 ko 
olo 
8|3 
3. 
D 
a 
od 
v 
È) 


auswurtst (salsiccia fresca aromatizzata 
irschwurst (salsiccia di cervo 


albskopf (testina di vitello 

I 
algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 

semigrasso di lagundo 


DIXIX|I 


formaggi 


aschbacher magerkase (formaggio aschbach magro 


8 
hochpustertaler (formaggio alta pusteria 
inticina (formaggio "inticina" 
3. 
R) 


ortler (formaggio dell'ortler) 


pustertaler bergkase (formaggio di montagna della val 
33 [pusteria 


raucherkase (formaggio affumicato 
sextner almkase (formaggio di montagna di sesto 


toblacher stangenkase (formaggio originale dobiacco 
7 


zieger (formaggio fresco aromatizzato 


38 |apfelsaft (succo di mele 


brotklee (pane alla trigonella 
buchweizenmehi (farina di grano saraceno 


S 8 
RIRI 
o a 
3% 
è è 
° 
Q 
DI 
D 
I 
9 
4 
Ss 
3 
Gi 
€ 
a 
D) 
° 
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marille (albicocca val venosta 


mohnsamen (seme di papavero 


plentn (polenta 


rubenkeime (germogli di rape 
sauerkraut (crauti 
terlaner spargel (asparago di terlano 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


pfelkiechi (frittelle di mele 

reatl (pagnotta 

orf tiroler (pagnotta del paese "tirolo" 
‘aschingskrapfen (bomboloni di carnevale 
‘astenbrezel (brezel di quaresima 

ela struzn (pane a forma di ferro di cavallo 
ochas (focaccia 

germzopf (treccia lievitata 

irtenbrot (pane del pastore 

olermulla (gelatina di sambuco 
aisersemmel (rosetta imperiale 


Pell 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 
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_ Tipologa____ [N] Prodotto 
———  —— —_ 2 pine difemme 
a] 
5 


o 


genziana (acquavite di genziana 
inepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 
grappa giovane trentina - metodo tullio zadia 


|__| 7 |imperatoria (acquavite di imperatoria 
lil ieri icco rosso 


|_8_Jp 
I 9 [sciroppo dilampore, mirtillo nero, ribes nero 
stomatica foletto 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione 11 |barbusto o “moretto” 


rusti e/o baldonazzi 

acciatore nostrano all’aglio di caderzone 

Lia càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
14 ia) 


Ala 
WÎN 
I 


VA 
D 
D 
si 
©) 
D 


“fumada” di siror 

carne salada del trentino 
carne “salada” di capra o di pecora 

carne “salmistrada” della valle di cembra o carne 
“fumada” se affumicata 


|__| 19 [camedicavallo affumicata 


ali 
(e>3 [92] 
o 
D 
3 
|») 
I 


SÉ 
=|o 
22. 
E, 
e] 
Ji 
® 


otechino di maiale 

gadèt 

ritole o sizole 

ardo e/o lardo “fuma” 
ucanica di capra o pecora 


ucanica mochena di cavallo 


ucanica mochena piccante 
ucanica mochena stagionata 


uganega cauriota affumicata o lucanica cauriota 
29 [affumicata 


E 


luganega secca della valle di cembra 
mortandela affumicata della val di non (valli di non e 
33 [di sole) 


pancetta affumicata 


pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
35 [della val rendena 


pancetta nostrana all'aglio di caderzone 


[- ________ T.37 [paste ‘de luganeghe” 0 pasta di lucaniche 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
43 
4 


fresca 


5-7-2010 Supplemento ordinario n. 145 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 154 


peck del trentino 


o|jo jo 


fontal 
misto capra 
monteson 


nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di 
malga, nostrano di primiero) 


provola e caciotta a pasta filata 


puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della 
val di fassa 


monte baldo e monte baldo primo fiore 


63 |asparago di zambana 


broccolo di torbole e s. massenza 
65 


mais "spin, o nostrano della valsugana" 


marmellata di frutti di bosco o conserva de 
71 |impòmbore, giasene, more 
armellata di mirtilli rossi o conserva de garnètole 


marmellata di ribes o conserva de ùa spinèla 
marone trentino 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 


82 |béchi panzalini o filone a due tagli 
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fe 


zelten, celteno o pane di frutta 


‘preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 
105 [trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 


caseari di vario tipo escluso il burro) 106 |miel di rasabèch (rododendro 


07 [miele trenino 


ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
108 {ricotta di capra affumicata, o poina fumàda 


109 {ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


| Tipolgia ____|N°| ____ Prodotto _____ 
| 2 piradifemme o —_________ 
i |3 distilatidifruttatrenie 
|__| 4 |genziana(acquavitedigenzianm) _______ 
| zDSQGNUG.....€ 5 ginepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 

|__| 6 |grappagiovanetrentina-metodotulliozadia | 
|__|? |imperatoria(acquavitediimperatora) ______ 
| 8 piecorss ___________ 
|__| 9 |sciroppodilampone, mirtillo nero, ribes nero 
| 10]stomaticafoleto _________ 
I | | |“ 


camni (e frattaglie) fresche e loro preparazione barbusto o “moretto” 


|__| 12 [brustie/obaldonazzi 
| ___-|+:.....l 13 |cacciatore nostrano all'aglio di caderzone 


càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
14 |salamoia) 


|__| 15 [came ‘fumada’disiror 
|__| 16 [camesaladadeltrentino 
\______________|17 [came'salada' dicapraodipecora 


carne “salmistrada” della valle di cembra o carne 
|__| 19 [camedicavalloaffumicata __________ _|lj 
| 20]iuigge _______________________ I 
__________|21]cotechinodimaae ________| 
o | 22]figdt ___________________ e __ _____ I 
| 28]fitoleoszle __________|' 
[| 24 |lardoelolardofuma____| 
|__| 25]lucanicadicapraopecora _________ | 
|__| 26|lucanicamochenadicavllo _____ I 
__________________________| 27 |lucanicamochenapiecante __ ___ | 
|__| 28 [lucanicamochenastaginata __________ _|l| 


luganega cauriota affumicata o lucanica cauriota 
29 [affumicata 


31 |luganega secca della valle di cembra 


mortandela affumicata della val di non (valli di non e 
33 [di sole 


i sole) 
pancetta affumicata 
pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
della val rendena 


pancetta nostrana all’aglio di caderzone 


8 [pezate di agneloo pezate_______ | 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
43 |fresca 


44 |scozèéta___________ 


peck del trentino 
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I I 
I  —  — | 4arlepinoo _______________ 
I | 48leasàd € ______ 
I | 49lcaslet _______ 
I [80 dolomiti ________ 
O — [St ifota ______ 
I |82 Imistocapa ____________ 
I |53 [montagna __________ 
|__| 54 [montebaldoemontebaldo primo fiore ____ 
i |55|montesono_ ____________________ | 


nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di 
malga, nostrano di primiero) 


provola e caciotta a pasta filata 


puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della 
val di fassa 


tosela 
tre valli 


grassi (burro, margarina, oli) burro, burro di malga del trentino 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati asparago di zambana 


|__| 64 lbroccoloditorbolees. massenza 


carota della val di gresta 


(I [elet € €6_6_____ 
|__| 68 Ileverde overdle 
\____________|69 [mais"spinonostranodellavalsugana'_______ 
i____________|70 \mais‘nostranodistro 


marmellata di frutti di bosco o conserva de 
71 |impòmbore, giasene, more 
TY0_o marmellata di mirtilli rossi o conserva de garnètole 


E Ei marmellata di ribes o conserva de ùa spinèla 
(o | 
|______|75 |nocedelbieggo 


7 [pere antiche trentine 


78 [sciroppo di sambuco o conserva de sambùc (dulzen) 


sedano rapa della val di gresta 


80 
paste fresche e prodotti della panetteria, della 


biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 


béchi panzalini o filone a due tagli 
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canederli trentini 


lato artigianale trentino 


tortoléti coi puriòni 
zelten, celteno o pane di frutta 
preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 104 |sisam 
trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


ina (si 
\ = i 
prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero REWw ww Md iii 
caseari di vario tipo escluso il burro) 106 |miel di rasabèch (rododendro) 
ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
108 [ricotta di capra affumicata, o poina fumàda 


109 |ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 
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